
请负责任地享用我们的葡萄酒 @03.2026 ZH © Domeniile Averești SA

葡萄品种: 梅洛玫瑰

葡萄酒类型: 干玫瑰

葡萄酒产区: 摩尔达维亚

原产地名称:  受控原产地标记“ Huși ” - 完全成熟

时采摘

建议饮用温度: 8-10℃

酒精 ％: 13.2

总酸度（克/升）: 7.05

残糖 (克/升): 0.54

Nativus，Rose de Averești ，干玫瑰红葡萄酒，0.75
升 - DOC Huși

Huși葡萄园 | 2024

量程描述

NATIVUS 系列，正如其名称所示，代表了Averești ) 风土的 100% 自然表达以及

库库泰尼 (Cucuteni) 文化的丰富象征。

葡萄采摘

葡萄于早上手工采摘，含糖量为195克/升。

酿酒

将收获的葡萄放入压榨机，进行短暂、低压的压榨。葡萄汁在寒冷中通过重力作

用倒出。葡萄汁在受控温度下的不锈钢罐中发酵。

葡萄酒哲学

近年来，桃红葡萄酒因其口味和适应性而变得非常受欢迎，无论季节和烹饪搭配

如何。这款梅洛玫瑰酒，无论是在炎热的夏日、晚餐时、俱乐部的夜晚，还是在

冬天的壁炉前品尝，都是一个不错的选择。

品酒笔记

Nativus  Rosé  de  Averești是一款淡粉色葡萄酒，融合了桃红葡萄酒的细腻酒体

和梅洛葡萄酒的浓郁香气。花香与浆果的香味完美融合，创造出具有令人难忘的

个性、富有表现力的桃红葡萄酒。其均衡的酸度增强了口味，并带来清新精致的

余味。

烹饪协会

非常适合搭配以蔬菜点缀的家禽、以芳香蔬菜烹制的海鲜以及水果甜点。

NATIVUS：风土的表达！


