
请负责任地享用我们的葡萄酒 @03.2026 ZH © Domeniile Averești SA

葡萄品种: 霞多丽

葡萄酒类型: 干白

葡萄酒产区: 摩尔达维亚

原产地名称:  受控原产地标记“ Huși ” - 完全成熟

时采摘

建议饮用温度: 8-10℃

酒精 ％: 13.6

总酸度（克/升）: 6.22

残糖 (克/升): 0.5

Nativus，来自Averești霞多丽，干白葡萄酒，0.75
升 - DOC Huși

Huși葡萄园 | 2024

量程描述

NATIVUS 系列，正如其名称所示，代表了Averești ) 风土的 100% 自然表达以及

库库泰尼 (Cucuteni) 文化的丰富象征。

葡萄采摘

葡萄于早上手工采摘，含糖量为195克/升。

酿酒

采摘的葡萄被送入压榨机，进行短时低压压榨。葡萄汁在低温下靠重力沉淀。随

后，葡萄汁在温控不锈钢罐中进行发酵。之后，一半的发酵液被转移到橡木桶中

陈酿6个月。最终，两种酒液混合：一种是新鲜酒液，另一种是橡木桶陈酿的酒

液。

葡萄酒哲学

两种原料的融合——一种是新鲜的，另一种是经过橡木桶陈酿的——造就了这款

迷人的葡萄酒，它巧妙地融合了两种截然不同的特质：年轻、清新、欢快，同时

又成熟、复杂、深邃。这是一款值得反复品鉴的美酒！

品酒笔记

这款金黄色的霞多丽葡萄酒以其复杂的香气脱颖而出，散发着洋槐花和淡淡的橡

木气息，与酒体饱满优雅的口感相得益彰，而橡木桶陈酿更令其风味锦上添花。

中等酸度表明葡萄是在完全成熟时采摘的，余味如同奶油般柔滑，令人愉悦地萦

绕于舌尖。

烹饪协会

除了海鲜、素食菜肴或鲑鱼、奶酪葡萄干派、奶油奶酪、白酱菜肴之外。

NATIVUS：风土的表达！


