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Zghihara - Denumire de Origine Controlata “Husi”
Alb - Sec

Domeniile Averesti — Podgoria Husi

Strugurii au fost recoltati manual cu multa grija, la un
continut de zahadr de minim 195¢/l,, apoi desciorchinati
fara zdrobire. Boabele de struguri au fost racite la o tem-
peratura de 10° C si apoi introduse la macerat in presa
timp de 6-8 ore.

Mustul e obtinut Th atmosfera controlata folosind
ciclul de presare de scurta durata si de presiune joasa.
Decantarea mustului s-a facut gravitational, la rece.
Mustul a fost fermentat in cisterne de inox la tempera-
tura controlata, iar vinul tanar obtinut a fost mentinut
pe depozitul fin de drojdie pana in luna martie, pentru
a capata un plus de structura si volum.

Colectia Nativ este inspiratd din simbolistica locului
nascutd din Cultura Cucuteni, civilizatie misterioasa
care a creat numeroase repere vizuale inconfundabile
pentru Recolta, Dealuri si Muntii, Protectia Naturii si
Apa Vietii. Sub semnul lor, dependent de echilibrul
dintre ele, sta VINUL.

Arome placute, dar discrete, de mere verzi, lime si agrise.
Vioi, proaspat si fructat, cu nuante usoare de macris si
cu un postgust mineral, acesta este vinul tau de zi cu zi.

Bine racit (8-10*C), bun de asortat cu carne alba de
pasare, de preferinta potarniche sau peste.
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Medalie de Argint - Mundus Vini, DE 2020
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