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Fetească Neagră - Denumire de Origine 
Controlată “Huși”

Roșu - SecTip vin 

Domeniile Averești – Podgoria HușiAreal

Ușor răcit (12-14*C), bun de asortat cu cărnuri picante, 
proţapuri, preparate de zahana, coaste de porc.Servire

Strugurii au fost recoltaţi manual la un conţinut 
de 240g/l zahăr când seminţele au devenit coapte. 
Boabele au fost desprinse de rahis fără a se zdrobi 
și introduse în cisternele de macerare.

Vie -
Struguri

Macerarea a  avut loc la o temperatură de 21-22°C timp 
de 15 zile cu o ușoară răcire, la început la o temperatură 
de 14° C. Către sfârșitul macerării-fermentării atunci 
când vinul este trecut în cisternele de fermentaţie este 
intitată și fermentaţia malolactică care are loc la o tem-
peratură de 18°C.

Vinificaţie

Arome complexe, de prune, chiar magiun și compot de 
vișine în prim plan, dar și cu nuanţe fine de fum în fundal. 
Gust cu note rustice, ca al oricărui strugure roșu crescut în 
zone mai reci, dominat de fructe roșii de pădure și cireșe 
negre. Mirosul ușor de piper alb - caracteristic vinurilor 
roșii obţinute în zone de altitudine.

Organoleptic

Date tehnice

14.40%Alc (% vol.)

4.2Zahăr (g/l)

5941978100741Cod EAN

4.65AcT

0.5AcV

32Lot

6 / 330 sticleNr sticle:
bax / palet

11 bax / rândNr bax /
rând

5 rând / paletNr rând /
palet

Greutate
bax / palet 9.36 kg / 540 kg


