FETEASCA NEAGRA DE AVERESTI - NATIVUS
Recolta 2018

soi Feteasca Neagra - Denumire de Origine
ot Controlatd “Husi”

Tip vin Rosu - Sec

Areal Domeniile Averesti — Podgoria Husi

Strugurii au fost recoltati manual la un continut
Vie - de 240¢g/| zahar cdnd semintele au devenit coapte.
Struguri Boabele au fost desprinse de rahis fara a se zdrobi
si introduse n cisternele de macerare.

Macerarea a avut loc la o temperatura de 21-22°C timp
de 15 zile cu o usoara racire, la inceput la o temperatura
de 14° C. Catre sfarsitul macerarii-fermentarii atunci
cand vinul este trecut in cisternele de fermentatie este
intitata si fermentatia malolactica care are loc la o tem-
peratura de 18°C.

Vinificatie

Colectia Nativ este inspiratd din simbolistica locului
nascuta din Cultura Cucuteni, civilizatie misterioasa
care a creat numeroase repere vizuale inconfundabile
pentru Recolta, Dealuri si Muntii, Protectia Naturii si
Apa Vietii. Sub semnul lor, dependent de echilibrul
dintre ele, sta VINUL.

Colectie

Arome complexe, de prune, chiar magiun si compot de
visine n prim plan, dar si cu nuante fine de fum in fundal.
Gust cu note rustice, ca al oricarui strugure rosu crescut in
zone mai reci, dominat de fructe rosii de padure si cirese
negre. Mirosul usor de piper alb - caracteristic vinurilor
rosii obtinute in zone de altitudine.

Organoleptic

Usor racit (12-14*C), bun de asortat cu carnuri picante,

ir .
servire protapuri, preparate de zahana, coaste de porc.

Date tehnice

Alc (9% vol.) 14.40%

Zahar (g/) 4.2

AcT 4.65
AcV 0.5
Lot 32
Cod EAN 5941978100741
Nr sticle: -
bax / palet 6/330 sticle
Nr bax / A
rind 11 bax/rand
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