BUSUIOACA DE AVERESTI - NATIVA
Recolta 2019

Busuioaca de Bohotin - Denumire de Origine

Soi s up g
Controlata “Husi

Tip vin Rose — Demidulce

Areal Domeniile Averesti — Podgoria Husi

Strugurii au fost recoltati manual cu multa grija, la un
continut de zahadr de minim 195¢/l,, apoi desciorchinati
fara zdrobire. Boabele de struguri au fost racite la o tem-
peratura de 10° C si apoi introduse la macerat in presa
timp de 6-8 ore.

Vie -
Struguri

Mustul e obtinut in atmosfera controlata folosind
ciclul de presare de scurta duratd si de presiune
joasa. Decantarea mustului s-a facut gravitational, la
rece. Mustul a fost fermentat Tn cisterne de inox la
temperatura controlata.

Vinificatie

Colectia Nativ este inspiratd din simbolistica locului
nascutd din Cultura Cucuteni, civilizatie misterioasa
care a creat numeroase repere vizuale inconfundabile
pentru Recolta, Dealuri si Muntii, Protectia Naturii si
Apa Vietii. Sub semnul lor, dependent de echilibrul
dintre ele, sta VINUL.

Colectie

Numele i provine din aromele puternice de busuioc de
care vinul se bucura si zona tn care a fost descoperit.
Aroma roseului Nativa Busuioaca de Averesti este intensd,
un melanj delicat cu note de flori de camp, trandafiri si
citrice coapte — ceea ce face din acest vin un “spectacol de
balet al gusturilor”.

Organoleptic

Bine racit {(8-10*C), bun de asortat cu
mancaruri dulci-acrisoare si deserturi:
torturi, checuri, prajituri.

Servire

Date tehnice

Alc (% vol.) 12.60%

Zahar (g/) 38.2

AcT 5.47
AcV 0.34

Lot 5.2

Cod EAN 5941978100581
lrjarxs/t i;;l:[;t 6/330 sticle
gﬁ'ﬁax ! 11 bax/ rand
g;lzf"d’ 5rand / palet
g;)ettllt:;leet 9.36 kg/ 540 kg

Premii 2019  Medalie de Aur - Modial du Rose, Cannes 2019
(recolta 2016) Medalie de Argint - International Wine Contest

Premii2016  Bycharest 2016
{recolta 2015)




