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Busuioaca de Bohotin - Denumire de Origine
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Soi Controlata “Husi”
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Tip vin Rose — Demisec
Areal Domeniile Averesti — Podgoria Husi

Strugurii au fost recoltati dimineata pana la ora 10,
Vie - manual cu multa grija, la un continut de zahar de
195g/1., apoi desciorchinati fara zdrobire. Boabele de

Struguri ¢ N - -
struguri au fost racite la o temperatura de 10° C si
apoi introduse la macerat in presa timp de 6-8 ore.

|
|
Dupa decantarea gravitationald timp de 24 ore,
mustul a fost fermentat in vase de 2000L la 12° C
Vinificatie timp de 18 zile. Pentru realizarea continutului de

zahar fermentatia controlatd a fost opritd prin
racire la 5°C.

AVERESTI este cuvantul-cheie care desemneaza nu
orice Busuioacd, ci doar pe aceea originala, care se
bucura de recunoasterea specialistilor si amatorilor de
decenii (unii spun chiar secole). Strugurii de Busuioaca
aici si-au gasit cele mai bune conditii de sol si clima
Filozofie pentru a se exprima gustativ si aromatic intr-o maniera
unica - adeseori imitata, dar niciodata egalata. Aici, la
Averesti, prin cultivarea atenta a mai multor biotipuri de
Busuioaca, iau nastere vinuri seducdtoare prin
prospetime, intensitate a gustului si calitate a aromelor
care dau standardul de referinta al acestui soi.

Aroma predominanta de busuioc, invaluita discret in

Organoleptic note florale. Gust de fructe albe coapte si petale de
trandafiri. Final elegant, cu note discrete de ierburi
aromate.

Foarte bine racit (8° C) insotit de multi prieteni si

Servire conversatii lungi.

Date tehnice

Alc (9 vol)  13,50%

Zahar (g/) 9.7

AcT 6.22
AcV 0.46
Lot 28

Cod EAN 5941978101083

Nr sticle: .

bax / palet 2 /144 sticle
Nr bax / 8 bax/ rand
rand

Nr rand/ a

palet 9 rand/ palet

Greutate
28 k 27 ki
bax / palet 3,28 kg /427 kg

Premii 2017 Medalie de Aur - International Wine Contest
(recolta 2016) Bucharest 2017



