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Busuioaca de Bohotin - Denumire de Origine
Controlată “Huși”

Rose – DemisecTip vin 

Domeniile Averești – Podgoria HușiAreal

Foarte bine răcit (8° C) însoţit de mulţi prieteni și 
conversaţii lungi.Servire

Medalie de Aur - International Wine Contest 
Bucharest 2017

Premii 2017
(recolta 2016)

Strugurii au fost recoltaţi dimineaţa până la ora 10, 
manual cu multă grijă, la un conţinut de zahar de 
195g/l., apoi desciorchinaţi fără zdrobire. Boabele de 
struguri au fost răcite la o temperatură de 10° C și 
apoi introduse la macerat în presă timp de 6-8 ore.

Vie -
Struguri

După decantarea gravitaţională timp de 24 ore, 
mustul a fost fermentat în vase de 2000L la 12° C  
timp de 18 zile. Pentru realizarea conţinutului de 
zahăr fermentaţia controlată a fost oprită prin 
răcire la 5°C.

Vinificaţie

Aromă predominantă de busuioc, învăluită discret în 
note florale. Gust de fructe albe coapte și petale de 
trandafiri. Final elegant, cu note discrete de ierburi 
aromate.

Organoleptic

Date tehnice

13,50%Alc (% vol.)

9.7Zahăr (g/l)

28Lot

6.22AcT

0.46AcV

2 / 144 sticle
Nr sticle:
bax / palet

5941978101083Cod EAN

8 bax / rândNr bax /
rând

9 rând / paletNr rând /
palet

Greutate
bax / palet

3,28 kg / 427 kg


