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DOMENIILE

AVERESTI

Diamond Selection, Cabernet Sauvignon Barrique,
Vin Rosu Sec, 0.75 | - D.O.C. Husi

Podgoria Husi|2019

Descrierea Gamei

Diamond Selection, gama dedicata soiurilor autentice romanesti, face un nou
pas tnainte. Pentru ca bucuria de a trai se exprima in multe feluri, colectia Tsi
deschide acum orizonturile catre doua soiuri internagionale de referinta.
Chardonnay si Cabernet Sauvignon, maturate cu rabdare in baricuri din stejar
romanesc, se alatura gamei ca expresie a elegantei, ambitiei si maiestriei
Domeniilor Averesti — vinuri cu caracter, profunzime si rafinament, create
pentru momentele care merita cu adevarat sarbatorite.

Recoltare struguri

Strugurii de Cabernet Sauvignon au fost culesi manual de pe o parcela atent
selectionatad, caracterizata printr-un substrat nisipos, cu infuziuni de piatra si
roca calcaroasa, si expozitie sud-estica, favorabila unei maturari lente si
uniforme a strugurilor. Terroir-ul contribuie la dezvoltarea concentragiei
aromatice, a structurii si a elegantei taninurilor, definind caracterul profund si
expresiv al vinului.

Vinficatie

Boabele de Cabernet Sauvignon au fost desciorchinate fara zdrobire si introduse
in maceratoare, unde procesul de macerare si fermentare a fost atent
monitorizat timp de 12 zile, pentru a extrage echilibrat culoarea, aromele si
structura taninica specifica soiului. Fermentatia alcoolica si cea malolactica s-au
desfasurat in vase de inox, pentru a pastra expresivitatea fructului si echilibrul

vinului. Maturarea s-a realizat timp de minimum 6 luni in baricuri din stejar

romanesc, perioada in care vinul a dobandit complexitate, profunzime si note
Soi de vitd de vie: Cabernet Sauvignon elegante de condimente, vanilie si cacao fini. Dupa perioada de maturare, vinul

a fost transferat direct din baric in sticla, fara alte procese intermediare, pentru
Tip Vin: Rosu Sec a conserva autenticitatea si caracterul sau natural.

Filosofia vinului

. L Un Cabernet Sauvignon rotund, elegant, cu totul aparte, ce reuseste sa incante

Regiune Viticola: Moldova ) y ) 3 o
cu aromele sale de ciocolata neagra cu fructe de padure. Puternic si aromat, este

. .. . .. un vin care acopera si cele mai pretentioase gusturi, facand deliciul degustarii
Denumire de Origine: Denumire de Origine pera;; P ’ g g

Cn . . de fiecare data, dar mai ales atunci cand se serveste la temperatura de 16 grade
Controlata "Husi" - Cules la Maturitate Deplina

Celsius, dupa o aerare anterioara de 20-30 de minute.
Temperatura de servire recomandata: 16° C,

decantor (20'-30")

Note de degustare
Cabernet Sauvignon este un vin amplu si elegant, reinterpretat la Domeniile
Averesti intr-un stil rafinat, care pune in valoare atat expresivitatea soiului, cat
Alcool %: 14.5 . . - . . . L .
si caracterul terroir-ului din Podgoria Husi. Maturarea in baricuri din stejar
romanesc 1i confera profunzime, structura si complexitate, conturand un vin cu
Aciditate totala (g/l): 4.74 personalitate distinctad si echilibru remarcabil. Aromele intense de fructe de
padure, ciocolata neagra si condimente fine se impletesc armonios intr-un gust
< . catifelat si persistent, creat pentru cei care apreciaza vinurile rosii cu caracter,
Zahar Rezidual (g/l): 0.89 7 b , b P o T
eleganta si profunzime. Savurat la temperatura potrivita si usor aerat inainte de

servire, isi dezvaluie pe deplin rafinamentul si expresivitatea.

Asocieri culinare

Se asociaza excelent cu preparate din carne rosie, vanat sau branzeturi
maturate, iar aromele sale intense completeaza elegant deserturile pe baza de
ciocolata neagra si fructe de padure.
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Diamond Selection: The Joy of Living!
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