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ZGHIHARA DE HUS!

IFICATA CU DROJDII IND!

Odmiana winogron: Zghihara Husi

Rodzaj wina: Suchy biaty

Region winiarski: Motdawia

Nazwa pochodzenia: Kontrolowana Nazwa

”

Pochodzenia , Husi ” — Zbierane w petnej

dojrzatosci

Zalecana temperatura serwowania: 8-10°C

Zawartos¢ alkoholu %: 12

Rwasowos¢ catkowita (g/l): 6.15

Cukier resztkowy (g/l): 0,5

Prosimy o odpowiedzialne spozywanie naszego wina @04.2026
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Z.indi, Husi Zghihara , Winifikowane dzikimi
drozdzami, Wytrawne biate wino, 0,75 | - DOC
Husi

Winnica Husi| 2023

Opis zakresu

Z.INDI jest dzika, wyjatkowa, szczera, piekna i bezposrednia, przynajmniej
tak ja postrzegamy.

Zbidr winogron

Dziatki wybrane do produkcji tego rodzaju wina maja wapienne gleby
szkieletowe, ekspozycje potudniowo-wschodnia i nachylenie 2-3 stopni, co
pozwala na minimalna ingerencje w winorosl. Winogrona zbierano recznie, a
zawartos¢ cukru wynosita 195 g/l.

Winifikacja

Winogrona zbierano w chtodne poranki, po ustapieniu rosy i bez wystawiania
na silne Swiatto stoneczne, aby zachowac¢ naturalna mikroflore. Do procesu
przetworczego trafiaty bezposrednio w temperaturze 15-16 stopni Celsjusza.
Moszcz fermentowat w stalowych zbiornikach w temperaturze 16-18 stopni
Celsjusza.

Filozofia wina

Zghihara to autentyczna rumunska odmiana, ktdrej historia siega wielu
stuleci, jeszcze przed inwazja filoksery. Nazwa ta odzwierciedla zwiazek z
regionem Motdawii, szczegblnie z Husi , gdzie odmiana ta opisywana jest jako
radosna. Urzeka swoja autentycznoscia, ale tez wyjatkowoscia wsrdd starych
rumunskich odmian. Postanowili§my pokaza¢ ztozony potencjat tej odmiany
za pomoca Z.Indi, ktadac nacisk na nowa ekspresje, ktéra w szczegdélny sposdb
wykorzystuje jej ,dzika” strone. Winifikowana przy uzyciu rodzimych drozdzy
(spontanicznej mikroflory, unikalnej dla regionu, na ktérym uprawiana jest
odmiana), odmiana Z.indi jest dzika, wyjatkowa, autentyczna, piekna i
bezposrednia, przynajmniej tak ja postrzegamy. Przekonaj sie sam i sprobuj.
Notatki degustacyjne

Jasnozotty kolor cytrynowy, prawie przezroczysty. Zapach jest kwiatowy
(siano, kwiaty polne), ale kulminacja jest petny i orzeZzwiajacy smak, w
ktédrym mozna wyczu¢ owocowe nuty zielonego jabtka i agrestu, ktdre sa
gtdbwnymi nutami tej odmiany. Posmak jest krétki do sredniego, z
cytrusowym i lekko gorzkawym finiszem.

Stowarzyszenia kulinarne

Doskonale nadaje sie jako przystawka, dobrze komponuje sie z potrawami
kuchni neorumunskiej.

Z.INDI: dzika, wyjatkowa, autentyczna! Przekonaj sie sam i sprobuj!
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