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Odmiana winogron: Zghihara Husi

Rodzaj wina: Suchy biaty

Region winiarski: Motdawia

Nazwa pochodzenia: Kontrolowana Nazwa

”

Pochodzenia , Husi ” — Zbierane w petnej

dojrzatosci

Zalecana temperatura serwowania: 6-8°C

Zawartos¢ alkoholu %: 12.9

Rwasowos¢ catkowita (g/l): 7,82

Cukier resztkowy (g/l): 0,8

Prosimy o odpowiedzialne spozywanie naszego wina @03.2026
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Regala, Zghihara de Husi, Wino biate wytrawne,
0,75 | - DOC Husi

Winnica Husi| 2025

Opis zakresu

Od delikatnej i stodkiej Busuioaca de Bohotin po zywe Sauvignon Blanc —
nasza krolewska kolekcja jest petna charakteru i gotowa, by Cie odswiezyc.
Tworzone z pasja, nasze wina oferuja zachwycajacy owocowy profil,
zrownowazona kwasowosc¢ i orzeZwiajaca swiezos¢, oddajac istote regionu
Husi - Averesti .

Zbiér winogron

Zbidér winogron odbywat sie w 2 etapach, charakteryzujacych sie r6znym
stopniem dojrzatosci.

Winifikacja

Winogrona zbierano recznie. Winogrona macerowano w niskich
temperaturach, a ttoczenie odbywato sie na zimno. Fermentacja moszczu
odbywata sie w zbiornikach ze stali nierdzewnej w kontrolowanej
temperaturze.

Filozofia wina

Choc jest to autentyczna rumunska odmiana o gtebokich korzeniach
historycznych, Zghihara de Husi w nowej interpretacji enologicznej autorstwa
Domeniile Averesti ujawnia jej wyjatkowe cechy. Wino to emanuje
intensywna harmonia i charakteryzuje sie silna osobowoscia, co sprawia, ze
ten ,szlachetny dzikus” jest doskonatym wyborem zar6éwno na uroczyste
positki, jak i ciepte letnie wieczory nad morzem.

Notatki degustacyjne

Wino o jasnozoéttej barwie, niemal ,przezroczyste”. Zapach jest Swiezy, z
aromatami siana i polnych kwiatéw, uzupetniony subtelnymi nutami zielonej
papryki i kopru wtoskiego. W smaku wyczuwalne owocowe nuty zielonego
jabtka i agrestu, lekko roslinne, dobrze zrownowazone przyjemna
kwasowoscia. Finisz jest krotki do sredniego, z nuta cytrusowa i lekka
goryczka, pozostawiajaca $lady pestek moreli.

Stowarzyszenia kulinarne

Wino w 100% rumunskie, ktére doskonale komponuje sie z daniami z ryb,
skorupiakow, owocéw morza, serem Telemea, zacusca, wedzonymi rybami i
daniami warzywnymi, ale z powodzeniem moze towarzyszy¢ réwniez
kietbaskom Plescoi.

Regala: Wina z osobowoscia!
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