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Regala, Sauvignon Blanc, Wino pétwytrawne
biate, 0,75 | - DOC Husi

Winnica Husi| 2025

Opis zakresu

Od delikatnej i stodkiej Busuioaca de Bohotin po zywe Sauvignon Blanc —
nasza krolewska kolekcja jest petna charakteru i gotowa, by Cie odswiezyc.
Tworzone z pasja, nasze wina oferuja zachwycajacy owocowy profil,
zrownowazona kwasowosc¢ i orzeZwiajaca swiezos¢, oddajac istote regionu
Husi - Averesti .

Zbiér winogron

Zbidér winogron odbywat sie w 2 etapach, charakteryzujacych sie r6znym
stopniem dojrzatosci.

Winifikacja

Winogrona zbierano recznie. Winogrona macerowano w niskich
[ coming soon ] temperaturach, a ttoczenie odbywato sie na zimno. Fermentacja moszczu
odbywata sie w zbiornikach ze stali nierdzewnej w kontrolowanej
temperaturze.

Filozofia wina
Pétwytrawne Sauvignon Blanc to Swieze i wyraziste wino, w ktérym kwiatowe

i owocowe aromaty harmonijnie przeplataja sie z dyskretna stodycza i
orzeZzwiajaca kwasowoscia. Przyjazny i zréwnowazony styl, stworzony na

Odmiana winogron: Sauvignon Blanc i o o
chwile relaksu i wieczory z bliskimi.

o Notatki degustacyjne
Rodzaj wina: Potwytrawne biate Stomkowo-z6tte wino o intensywnym i $wiezym nosie, zdominowanym przez
kwiatowe nuty jasminu i delikatne akcenty roslinne. Smak jest
Region winiarski: Motdawia zrOwnowazony i orzeZzwiajacy, wzmocniony zywa kwasowoscia i delikatnym

owocowym profilem. Posmak jest sSwiezy i trwaty, z delikatnymi nutami
Nazwa pochodzenia: Kontrolowana Nazwa zielonego jabtka i cytrusow.

Pochodzenia , Husi ” — Zbierane w petnej Stowarzyszenia kulinarne

dojrzatosci Doskonale komponuje sie z daniami z biatego miesa, owocami morza, rybami

i grillowanymi warzywami, a takze ze Swiezymi satatkami i mtodymi serami.

Zalecana temperatura serwowania: 810°C Podawane schtodzone, to idealny wybdr na relaksujace positki i chwile

spedzone z bliskimi.
Zawartos¢ alkoholu %: 13.9

Rwasowos¢ catkowita (g/l): 6.37

Cukier resztkowy (g/l): 13

Regala: Wina z osobowoscia!
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