
Prosimy o odpowiedzialne spożywanie naszego wina @03.2025 PL © Domeniile Averești SA

Odmiana winogron: Zghihară Huși

Rodzaj wina: Suchy biały

Region winiarski: Mołdawia

Nazwa  pochodzenia:  Kontrolowana  Nazwa
Pochodzenia  „  Huși  ”  –  Zbierane  w  pełnej
dojrzałości

Zalecana temperatura serwowania: 6-8⁰C

Zawartość alkoholu %: 12.4

Kwasowość całkowita (g/l): 5,85

Cukier resztkowy (g/l): 1

Regala, Zghihară de Huși , Wino białe wytrawne,
0,75 l - DOC Huși

Winnica Huși | 2023

Opis zakresu
Od delikatnej i  słodkiej Busuioacă de Bohotin po żywe Sauvignon Blanc –
nasza królewska kolekcja jest pełna charakteru i gotowa, by Cię odświeżyć.
Tworzone  z  pasją,  nasze  wina  oferują  zachwycający  owocowy  profil,
zrównoważoną kwasowość  i  orzeźwiającą  świeżość,  oddając  istotę  regionu
Huși - Averești .

Zbiór winogron
Zbiór  winogron odbywał  się  w 2  etapach,  charakteryzujących się  różnym
stopniem dojrzałości.

Winifikacja
Winogrona  zbierano  ręcznie.  Winogrona  macerowano  w  niskich
temperaturach,  a  tłoczenie  odbywało  się  na  zimno.  Fermentacja  moszczu
odbywała  się  w  zbiornikach  ze  stali  nierdzewnej  w  kontrolowanej
temperaturze.

Filozofia wina
Choć  jest  to  autentyczna  rumuńska  odmiana  o  głębokich  korzeniach
historycznych, Zghihara de Huși w nowej interpretacji enologicznej autorstwa
Domeniile  Averești  ujawnia  jej  wyjątkowe  cechy.  Wino  to  emanuje
intensywną harmonią i charakteryzuje się silną osobowością, co sprawia, że
ten  „szlachetny  dzikus”  jest  doskonałym wyborem zarówno na  uroczyste
posiłki, jak i ciepłe letnie wieczory nad morzem.

Notatki degustacyjne
Wino  o  jasnożółtej  barwie,  niemal  „przezroczyste”.  Zapach  jest  świeży,  z
aromatami siana i polnych kwiatów, uzupełniony subtelnymi nutami zielonej
papryki i kopru włoskiego. W smaku wyczuwalne owocowe nuty zielonego
jabłka  i  agrestu,  lekko  roślinne,  dobrze  zrównoważone  przyjemną
kwasowością.  Finisz  jest  krótki  do  średniego,  z  nutą  cytrusową  i  lekką
goryczką, pozostawiającą ślady pestek moreli.

Stowarzyszenia kulinarne
Wino w 100% rumuńskie, które doskonale komponuje się z daniami z ryb,
skorupiaków, owoców morza, serem Telemea, zacuscą, wędzonymi rybami i
daniami  warzywnymi,  ale  z  powodzeniem  może  towarzyszyć  również
kiełbaskom Pleșcoi.

Regala: Wina z osobowością!



Prosimy o odpowiedzialne spożywanie naszego wina @03.2025 PL © Domeniile Averești SA

Odmiana winogron: Sauvignon Blanc

Rodzaj wina: Suchy biały

Region winiarski: Mołdawia

Nazwa  pochodzenia:  Kontrolowana  Nazwa
Pochodzenia  „  Huși  ”  –  Zbierane  w  pełnej
dojrzałości

Zalecana temperatura serwowania: 8-10°C

Zawartość alkoholu %: 12,5

Kwasowość całkowita (g/l): 6,52

Cukier resztkowy (g/l): 0,8

Regala, Sauvignon Blanc, Wino białe wytrawne,
0,75 l - DOC Huși

Winnica Huși | 2023

Opis zakresu
Od delikatnej i  słodkiej Busuioacă de Bohotin po żywe Sauvignon Blanc –
nasza królewska kolekcja jest pełna charakteru i gotowa, by Cię odświeżyć.
Tworzone  z  pasją,  nasze  wina  oferują  zachwycający  owocowy  profil,
zrównoważoną kwasowość  i  orzeźwiającą  świeżość,  oddając  istotę  regionu
Huși - Averești .

Zbiór winogron
Zbiór  winogron odbywał  się  w 2  etapach,  charakteryzujących się  różnym
stopniem dojrzałości.

Winifikacja
Winogrona  zbierano  ręcznie.  Winogrona  macerowano  w  niskich
temperaturach,  a  tłoczenie  odbywało  się  na  zimno.  Fermentacja  moszczu
odbywała  się  w  zbiornikach  ze  stali  nierdzewnej  w  kontrolowanej
temperaturze.

Filozofia wina
Młody  Sauvignon  Blanc,  który  zachwyca  wyjątkowym  bukietem,
charakteryzuje się doskonałą typowością szczepową i świeżymi nutami, dzięki
czemu doskonale nadaje się do ochłodzenia w gorące letnie dni.

Notatki degustacyjne
Wino  o  słomkowo-żółtej  barwie,  intensywnym  i  świeżym  zapachu,
przywodzącym  na  myśl  kwiaty  jaśminu.  W  smaku  wyczuwalne  są  nuty
dojrzałych jeżyn, winogron i akcenty pędów winorośli. Posmak jest żywy, z
przewagą nut jabłkowych, uzupełnionych orzeźwiającą kwasowością.

Stowarzyszenia kulinarne
A także białe mięso, owoce morza i grillowane warzywa.

Regala: Wina z osobowością!



Prosimy o odpowiedzialne spożywanie naszego wina @03.2025 PL © Domeniile Averești SA

Odmiana  winogron :  C u v e e  R e g a l  -
Fet .Reg+Fet .A lba

Rodzaj wina: półwytrawny

Region winiarski: Mołdawia

Nazwa  pochodzenia:  Kontrolowana  Nazwa
Pochodzenia  „  Huși  ”  –  Zbierane  w  pełnej
dojrzałości

Zalecana temperatura serwowania: 8-10°C

Zawartość alkoholu %: 13.1

Kwasowość całkowita (g/l): 6,92

Cukier resztkowy (g/l): 10.04

Regala, Cuvee Regal - Fet.Reg+Fet.Alba, Wino
półwytrawne, 0,75 l - DOC Huși

Winnica Huși | 2023

Opis zakresu
Od delikatnej i  słodkiej Busuioacă de Bohotin po żywe Sauvignon Blanc –
nasza królewska kolekcja jest pełna charakteru i gotowa, by Cię odświeżyć.
Tworzone  z  pasją,  nasze  wina  oferują  zachwycający  owocowy  profil,
zrównoważoną kwasowość  i  orzeźwiającą  świeżość,  oddając  istotę  regionu
Huși - Averești .

Zbiór winogron
Zbiór  winogron odbywał  się  w 2  etapach,  charakteryzujących się  różnym
stopniem dojrzałości.

Winifikacja
Winogrona  zbierano  ręcznie.  Winogrona  macerowano  w  niskich
temperaturach,  a  tłoczenie  odbywało  się  na  zimno.  Fermentacja  moszczu
odbywała  się  w  zbiornikach  ze  stali  nierdzewnej  w  kontrolowanej
temperaturze.

Filozofia wina
Unikalna  mieszanka,  której  produkcja  zaczyna  się  w  winnicy,  ponieważ
większość  wina  powstaje  na  plantacji.  Winogrona  są  zbierane  razem,
poddawane wspólnej winifikacji i  tworzą wino, w którym smak, świeżość i
konsystencja Feteștii Regale doskonale uzupełniają aksamitne nuty Feteștii
Albe.

Notatki degustacyjne
Wino o jasnożółtej barwie z aromatami polnych kwiatów, winorośli i akacji, z
wyczuwalnymi  owocowymi  nutami  zielonych  jabłek  i  skórki  cytryny.
Elastyczna  konsystencja  to  efekt  równowagi  pomiędzy  kwasowością,
alkoholem i przyjemną pozostałością cukru. Aromaty są mieszanką grejpfruta,
soku z limonki i  kwiatów polnych z akcentami pigwy, rodzynek i  żółtego
jabłka. Posmak jest średni, a półwytrawna winifikacja dodaje orzeźwiającego
akcentu, idealnego na różne okazje. To delikatne wino podkreśla cechy dwóch
„niedojrzałych” białych odmian.

Stowarzyszenia kulinarne
A także białe mięso z grilla, makarony z lekkimi sosami, sery i ciastka.

Regala: Wina z osobowością!



Prosimy o odpowiedzialne spożywanie naszego wina @03.2025 PL © Domeniile Averești SA

Odmiana winogron: Róże Merlot

Rodzaj wina: Suszone róże

Region winiarski: Mołdawia

Nazwa  pochodzenia:  Kontrolowana  Nazwa
Pochodzenia  „  Huși  ”  –  Zbierane  w  pełnej
dojrzałości

Zalecana temperatura serwowania: 8-10°C

Zawartość alkoholu %: 12

Kwasowość całkowita (g/l): 6.37

Cukier resztkowy (g/l): 5.1

Regala, Rose - Merlot Rose, Wytrawne wino
różowe, 0,75 l - DOC Huși

Winnica Huși | 2023

Opis zakresu
Od delikatnej i  słodkiej Busuioacă de Bohotin po żywe Sauvignon Blanc –
nasza królewska kolekcja jest pełna charakteru i gotowa, by Cię odświeżyć.
Tworzone  z  pasją,  nasze  wina  oferują  zachwycający  owocowy  profil,
zrównoważoną kwasowość  i  orzeźwiającą  świeżość,  oddając  istotę  regionu
Huși - Averești .

Zbiór winogron
Zbiór  winogron odbywał  się  w 2  etapach,  charakteryzujących się  różnym
stopniem dojrzałości.

Winifikacja
Winogrona  zbierano  ręcznie.  Winogrona  macerowano  w  niskich
temperaturach,  a  tłoczenie  odbywało  się  na  zimno.  Fermentacja  moszczu
odbywała  się  w  zbiornikach  ze  stali  nierdzewnej  w  kontrolowanej
temperaturze.

Filozofia wina
Wino różowe stworzone, by rozpieszczać zmysły zawsze, gdy jest to potrzebne,
o bogatym bukiecie pełnym świeżości, który na tyle uwydatnia jego walory
aromatyczne, że oferuje niezwykły smak.

Notatki degustacyjne
Wino  różowe  o  delikatnej  i  żywej  barwie.  Zapach  ujawnia  kuszące  nuty
przypominające polne kwiaty, zmieszane z jagodami. W smaku wyczuwalne
są aromaty czerwonej porzeczki, żurawiny, truskawek i czerwonych jabłek,
dopełnione  malinami  i  dojrzałymi  truskawkami.  Posmak  jest  średni,
przyjemny  i  owocowy,  pozostawiający  wrażenie  świeżości  i  równowagi,
dopracowane przez specyficzną kwasowość.

Stowarzyszenia kulinarne
A  także  dania  o  delikatnym  smaku,  z  czerwonymi  sosami  i  treściwymi
dodatkami.

Regala: Wina z osobowością!



Prosimy o odpowiedzialne spożywanie naszego wina @03.2025 PL © Domeniile Averești SA

Odmiana winogron: Cabernet Sauvignon

Rodzaj wina: Suchy czerwony

Region winiarski: Mołdawia

Nazwa  pochodzenia:  Kontrolowana  Nazwa
Pochodzenia  „  Huși  ”  –  Zbierane  w  pełnej
dojrzałości

Zalecana temperatura serwowania: 14-16⁰C

Zawartość alkoholu %: 14.5

Kwasowość całkowita (g/l): 4.5

Cukier resztkowy (g/l): 1.1

Regala, Cabernet Sauvignon, Wytrawne czerwone
wino, 0,75 l - DOC Huși

Winnica Huși | 2023

Opis zakresu
Od delikatnej i  słodkiej Busuioacă de Bohotin po żywe Sauvignon Blanc –
nasza królewska kolekcja jest pełna charakteru i gotowa, by Cię odświeżyć.
Tworzone  z  pasją,  nasze  wina  oferują  zachwycający  owocowy  profil,
zrównoważoną kwasowość  i  orzeźwiającą  świeżość,  oddając  istotę  regionu
Huși - Averești .

Zbiór winogron
Zbiór  winogron odbywał  się  w 2  etapach,  charakteryzujących się  różnym
stopniem dojrzałości.

Winifikacja
Winogrona  zbierano  ręcznie.  Winogrona  macerowano  w  niskich
temperaturach,  a  tłoczenie  odbywało  się  na  zimno.  Fermentacja  moszczu
odbywała  się  w  zbiornikach  ze  stali  nierdzewnej  w  kontrolowanej
temperaturze.

Filozofia wina
Cabernet  Sauvignon  wyraża  wigor,  męskość  i  siłę,  dlatego  też  koneserzy
nazywają go „Królem czerwonych win”. W tym młodym winie, bez dodatku
drewna, odkryją Państwo walory tej odmiany w „ekspresji” terroir Domeniile
Avrești.

Notatki degustacyjne
Intensywnie rubinowo-czerwone wino Averești Cabernet Sauvignon zachwyca
łagodnymi aromatami przypraw i suszonej trawy, uzupełnionymi owocowymi
nutami  kwaśnych  wiśni,  czereśni  i  malin.  W  smaku  wino  jest  pełne,  z
taninami, które nadają mu złożoności i przyjemną, męską cierpkość. W smaku
wyczuwalne  są  orzeźwiające,  owocowe  aromaty  jeżyn,  czarnej  porzeczki,
mięty  i  czerwonej  papryki.  Wino  ma  świeżą  i  delikatną  konsystencję,  a
posmak jest średni, pozostawiając przyjemne i zrównoważone odczucie. Jego
„naturalny” charakter wynika z faktu, że wino nie było przechowywane w
drewnianych beczkach.

Stowarzyszenia kulinarne
Podawane z dziczyzną i innymi aromatycznymi stekami.

Regala: Wina z osobowością!



Prosimy o odpowiedzialne spożywanie naszego wina @03.2025 PL © Domeniile Averești SA

Odmiana winogron: Busuioacă de Bohotin

Rodzaj wina: Róże półsłodkie

Region winiarski: Mołdawia

Nazwa  pochodzenia:  Kontrolowana  Nazwa
Pochodzenia  „  Huși  ”  –  Zbierane  w  pełnej
dojrzałości

Zalecana temperatura serwowania: 6-8⁰C

Zawartość alkoholu %: 12.2

Kwasowość całkowita (g/l): 5,92

Cukier resztkowy (g/l): 34,5

Regala, Busuioacă de Bohotin , Półsłodkie wino
różowe, 0,75 l - DOC Huși

Winnica Huși | 2023

Opis zakresu
Od delikatnej i  słodkiej Busuioacă de Bohotin po żywe Sauvignon Blanc –
nasza królewska kolekcja jest pełna charakteru i gotowa, by Cię odświeżyć.
Tworzone  z  pasją,  nasze  wina  oferują  zachwycający  owocowy  profil,
zrównoważoną kwasowość  i  orzeźwiającą  świeżość,  oddając  istotę  regionu
Huși - Averești .

Zbiór winogron
Zbiór  winogron odbywał  się  w 2  etapach,  charakteryzujących się  różnym
stopniem dojrzałości.

Winifikacja
Winogrona  zbierano  ręcznie.  Winogrona  macerowano  w  niskich
temperaturach,  a  tłoczenie  odbywało  się  na  zimno.  Fermentacja  moszczu
odbywała  się  w  zbiornikach  ze  stali  nierdzewnej  w  kontrolowanej
temperaturze.

Filozofia wina
Wino reprezentujące cały region Mołdawii, jedyne w swoim rodzaju wino z
Avereşti, którego autentyczności nie można podważyć.

Notatki degustacyjne
Wino o łososioworóżowym kolorze, niemal różowym, zachwyca wspaniałym
aromatem Tămâioasă , z nutami płatków róż i delikatnych kwiatów. W smaku
wyczuwalne są owocowe aromaty malin, truskawek, białych wiśni, brzoskwiń
i rodzynek. Oryginalna słodycz odmiany Busuioacă de Bohotin równoważona
jest  przez  dobrze  zintegrowaną kwasowość,  która  nadaje  winu aksamitny
odcień i elegancką strukturę. Posmak jest długi, delikatny i aromatyczny, z
finiszem nektarynek i śladami bazylii.

Stowarzyszenia kulinarne
Doskonale  komponuje  się  z  deserami,  ciastami,  piernikami,  biszkoptami,
owocami i dżemami.

Regala: Wina z osobowością!


