Odmiana winogron: Feteasca Neagra i
Busuioaca de Bohotin

Rodzaj wina: Suchy czerwony

Region winiarski: Motdawia

Nazwa pochodzenia: Kontrolowana Nazwa

”

Pochodzenia , Husi ” — Zbierane w petnej

dojrzatosci

Zalecana temperatura serwowania: 12-14°C

Zawartos¢ alkoholu %: 14.5

Rwasowos¢ catkowita (g/l): 4,87

Cukier resztkowy (g/l): 0,36

Prosimy o odpowiedzialne spozywanie naszego wina @03.2026

Zioto, Feteasca Neagra i Busuioaca de Bohotin ,
Wytrawne czerwone wino, 0,75 | - DOC Husi

Winnica Husi| 2023

Opis zakresu

Kolekcja Herb odkrywa przed nami niezaprzeczalna wartos¢ aromatycznych
win z rumuniskich odmian i ukazuje wspaniate, delikatne aromaty
aromatycznych roslin, podkreslone wyjatkowa Swiezoscia. Réznorodnosc
kolekcji, oryginalnos¢ mieszanek i zywe aromaty - wszystko to zostato
zaprojektowane z mysla o gustach i oczekiwaniach tych, ktérzy pragna odkryc
autentyczne rumunskie wartosci zinterpretowane na nowo w nowoczesnym
stylu jako punkt odniesienia. Juz po pierwszym sprobowaniu zrozumiesz,
dlaczego ta odmiana nosi nazwe Herb.

Zbiér winogron

Winogrona zbierano przy zawartosci cukru wynoszacej co najmniej 195 g/l.
Winifikacja

Winogrona zbierano recznie, a nastepnie odszyputkowano bez miazdzenia i
macerowano w niskich temperaturach. W przypadku Busuioaca de Bohotin
maceracje prowadzono w zbiornikach obrotowych przez 24 godziny.
Winogrona Feteasca Neagra macerowano w maceratorach przez 10 dni,
nieznacznie obnizajac temperature na poczatku i lekko ja podwyzszajac pod
koniec. Fermentacja odbywata sie w zbiornikach ze stali nierdzewnej.
Filozofia wina

Feteasca Neagra i Busuioaca de Bohotin tworza wyjatkowa mieszanke.
Potaczenie tych dwéch odmian tworzy aromatyczne czerwone wino o petnym
i radosnym smaku, charakteryzujace sie rustykalnymi nutami.

Notatki degustacyjne

Czerwone wino o wybuchowych aromatach jagdéd, uzupetnionych
delikatnymi, ziemistymi niuansami. Petny i radosny smak z rustykalnymi
nutami, od Swiezych owocéw po nuty dzemu. Owocowy finisz, dobrze
podkreslony przyjemna kwasowoscia

Stowarzyszenia kulinarne
Podaje sie je z cielecina lub prosieciem.

HERB: Pyszne wina o0 wyjatkowym smaku!
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