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Odmiana winogron: Busuioacă de Bohotin

Rodzaj wina: Róże półsuche

Region winiarski: Mołdawia

Nazwa  pochodzenia:  Kontrolowana  Nazwa
Pochodzenia  „  Huși  ”  –  Zbierane  w  pełnej
dojrzałości

Zalecana temperatura serwowania: 8-10 °C

Zawartość alkoholu %: 12,5

Kwasowość całkowita (g/l): 7.2

Cukier resztkowy (g/l): 13

Zioło, Busuioacă de Bohotin , Półwytrawne wino
różowe, 0,75 l - DOC Huși

Winnica Huși | 2023

Opis zakresu
Kolekcja Herb odkrywa przed nami niezaprzeczalną wartość aromatycznych
win  z  rumuńskich  odmian  i  ukazuje  wspaniałe,  delikatne  aromaty
aromatycznych  roślin,  podkreślone  wyjątkową  świeżością.  Różnorodność
kolekcji,  oryginalność  mieszanek  i  żywe  aromaty  -  wszystko  to  zostało
zaprojektowane z myślą o gustach i oczekiwaniach tych, którzy pragną odkryć
autentyczne rumuńskie wartości zinterpretowane na nowo w nowoczesnym
stylu  jako  punkt  odniesienia.  Już  po  pierwszym spróbowaniu  zrozumiesz,
dlaczego ta odmiana nosi nazwę Herb.

Zbiór winogron
Winogrona zbierano przy zawartości cukru wynoszącej co najmniej 210 g/l.

Winifikacja
Winogrona zbierano ręcznie, a następnie odszypułkowano bez miażdżenia i
macerowano  w  niskich  temperaturach.  Otrzymany  moszcz  ravac  był
klarowany  grawitacyjnie  przez  32  godziny.  Fermentacja  odbywała  się  w
kontrolowanej temperaturze w zbiornikach ze stali nierdzewnej przez 20 dni.

Filozofia wina
W kolekcji Zioła znajdziesz Busuioacă dla każdego: wyjątkową, aromatyczną i
łatwą w smaku.

Notatki degustacyjne
Intensywne  różowe  wino,  zachwyca  dominującymi  aromatami  bazylii
uzupełnionymi nutami muszkatołowymi. Świeży smak z subtelnymi nutami
wiśni i słodkich jabłek, kończy się delikatnym finiszem z nutami róży. Jest to
wino wyrafinowane i niezapomniane, o żywym i delikatnym charakterze.

Stowarzyszenia kulinarne
Pasuje do serów oraz pieczonych i grillowanych potraw z kurczaka.

HERB: Pyszne wina o wyjątkowym smaku!
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Odmiana  winogron :  Fetească  Neagră  i
Busuioacă  de  Bohotin

Rodzaj wina: Suchy czerwony

Region winiarski: Mołdawia

Nazwa  pochodzenia:  Kontrolowana  Nazwa
Pochodzenia  „  Huși  ”  –  Zbierane  w  pełnej
dojrzałości

Zalecana temperatura serwowania: 12-14°C

Zawartość alkoholu %: 14.5

Kwasowość całkowita (g/l): 4,87

Cukier resztkowy (g/l): 0,36

Zioło, Fetească Neagră i Busuioacă de Bohotin ,
Wytrawne czerwone wino, 0,75 l - DOC Huși

Winnica Huși | 2023

Opis zakresu
Kolekcja Herb odkrywa przed nami niezaprzeczalną wartość aromatycznych
win  z  rumuńskich  odmian  i  ukazuje  wspaniałe,  delikatne  aromaty
aromatycznych  roślin,  podkreślone  wyjątkową  świeżością.  Różnorodność
kolekcji,  oryginalność  mieszanek  i  żywe  aromaty  -  wszystko  to  zostało
zaprojektowane z myślą o gustach i oczekiwaniach tych, którzy pragną odkryć
autentyczne rumuńskie wartości zinterpretowane na nowo w nowoczesnym
stylu  jako  punkt  odniesienia.  Już  po  pierwszym spróbowaniu  zrozumiesz,
dlaczego ta odmiana nosi nazwę Herb.

Zbiór winogron
Winogrona zbierano przy zawartości cukru wynoszącej co najmniej 195 g/l.

Winifikacja
Winogrona zbierano ręcznie, a następnie odszypułkowano bez miażdżenia i
macerowano w niskich temperaturach. W przypadku Busuioacă de Bohotin
macerację  prowadzono  w  zbiornikach  obrotowych  przez  24  godziny.
Winogrona  Fetească  Neagră  macerowano  w  maceratorach  przez  10  dni,
nieznacznie obniżając temperaturę na początku i lekko ją podwyższając pod
koniec. Fermentacja odbywała się w zbiornikach ze stali nierdzewnej.

Filozofia wina
Fetească  Neagră  i  Busuioacă  de  Bohotin  tworzą  wyjątkową  mieszankę.
Połączenie tych dwóch odmian tworzy aromatyczne czerwone wino o pełnym
i radosnym smaku, charakteryzujące się rustykalnymi nutami.

Notatki degustacyjne
Czerwone  wino  o  wybuchowych  aromatach  jagód,  uzupełnionych
delikatnymi,  ziemistymi niuansami.  Pełny i  radosny smak z rustykalnymi
nutami,  od  świeżych  owoców  po  nuty  dżemu.  Owocowy  finisz,  dobrze
podkreślony przyjemną kwasowością

Stowarzyszenia kulinarne
Podaje się je z cielęciną lub prosięciem.

HERB: Pyszne wina o wyjątkowym smaku!
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Odmiana  winogron :  Muscat  Ottonel  i
Sauvignon  Blanc

Rodzaj wina: Suchy biały

Region winiarski: Mołdawia

Nazwa  pochodzenia:  Kontrolowana  Nazwa
Pochodzenia  „  Huși  ”  –  Zbierane  w  pełnej
dojrzałości

Zalecana temperatura serwowania: 8-10°C

Zawartość alkoholu %:

Kwasowość całkowita (g/l):

Cukier resztkowy (g/l):

Zioło, Muscat Ottonel i Sauvignon Blanc,
Wytrawne białe wino, 0,75 l - DOC Huși

Winnica Huși | 2023

Opis zakresu
Kolekcja Herb odkrywa przed nami niezaprzeczalną wartość aromatycznych
win  z  rumuńskich  odmian  i  ukazuje  wspaniałe,  delikatne  aromaty
aromatycznych  roślin,  podkreślone  wyjątkową  świeżością.  Różnorodność
kolekcji,  oryginalność  mieszanek  i  żywe  aromaty  -  wszystko  to  zostało
zaprojektowane z myślą o gustach i oczekiwaniach tych, którzy pragną odkryć
autentyczne rumuńskie wartości zinterpretowane na nowo w nowoczesnym
stylu  jako  punkt  odniesienia.  Już  po  pierwszym spróbowaniu  zrozumiesz,
dlaczego ta odmiana nosi nazwę Herb.

Zbiór winogron
Winogrona zbierano przy zawartości cukru co najmniej 195 g/l.

Winifikacja
Winogrona zbierano ręcznie, odszypułkowano bez miażdżenia i macerowano
w niskich temperaturach. W przypadku odmiany Muscat Ottonel macerację
prowadzono w zbiornikach przez 12 godzin,  a winogrona Sauvignon Blanc
macerowano  przez  6  godzin  w  prasach.  Powstały  moszcz  klarowano
grawitacyjnie przez 36 godzin. Fermentacja odbywała się w zbiornikach ze
stali nierdzewnej.

Filozofia wina
Łącząc  ziołowe  nuty  Sauvignon  Blanc  z  nutami  muszkatołowymi  Muscat
Ottonel, uzyskaliśmy aromatyczną, pełną smaku mieszankę, idealną na letnie
wieczory, do kolacji z rybami i owocami morza.

Notatki degustacyjne
Jasnożółte wino o wyjątkowej świeżości, charakterystycznej dla mikroklimatu
Averești ,  gdzie nuty Muscat Ottonel harmonijnie przeplatają się z nutami
czarnej porzeczki. Wyrazisty i lekko chrupiący smak, średnio-długi, cytrusowy
finisz,  delikatnie chłodzący podniebienie. To zrównoważona i  aromatyczna
mieszanka, która zachwyca zmysły swoją świeżą złożonością.

Stowarzyszenia kulinarne
Do owoców morza i dań rybnych, makaronów w sosie białym, risotto.

HERB: Pyszne wina o wyjątkowym smaku!
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Odmiana  winogron :  Rumuński  Tam  i
Sauvignon  Blanc

Rodzaj wina: Półwytrawne białe

Region winiarski: Mołdawia

Nazwa  pochodzenia:  Kontrolowana  Nazwa
Pochodzenia  „  Huși  ”  –  Zbierane  w  pełnej
dojrzałości

Zalecana temperatura serwowania: 10-12⁰C

Zawartość alkoholu %:

Kwasowość całkowita (g/l):

Cukier resztkowy (g/l):

Zioło, Tam.Romaneasca i Sauvignon Blanc,
Półwytrawne białe wino, 0,75 l - DOC Huși

Winnica Huși | 2023

Opis zakresu
Kolekcja Herb odkrywa przed nami niezaprzeczalną wartość aromatycznych
win  z  rumuńskich  odmian  i  ukazuje  wspaniałe,  delikatne  aromaty
aromatycznych  roślin,  podkreślone  wyjątkową  świeżością.  Różnorodność
kolekcji,  oryginalność  mieszanek  i  żywe  aromaty  -  wszystko  to  zostało
zaprojektowane z myślą o gustach i oczekiwaniach tych, którzy pragną odkryć
autentyczne rumuńskie wartości zinterpretowane na nowo w nowoczesnym
stylu  jako  punkt  odniesienia.  Już  po  pierwszym spróbowaniu  zrozumiesz,
dlaczego ta odmiana nosi nazwę Herb.

Zbiór winogron
Winogrona zbierano przy zawartości cukru co najmniej 195 g/l.

Winifikacja
Winogrona zbierano ręcznie, odszypułkowano bez miażdżenia i macerowano
w niskich  temperaturach.  W  przypadku  odmiany  Tămâioasă  Românească
macerację prowadzono przez 10 godzin, a w przypadku odmiany Sauvignon
Blanc przez 6 godzin.  Moszcz dekantowano grawitacyjnie przez 36 godzin.
Fermentacja odbywała się w zbiornikach ze stali nierdzewnej.

Filozofia wina
Łącząc  ziołowe  nuty  Sauvignon  Blanc  z  nutami  muszkatołowymi  Muscat
Ottonel, uzyskaliśmy aromatyczną, pełną smaku mieszankę, idealną na letnie
wieczory, do kolacji z rybami i owocami morza.

Notatki degustacyjne
Wino o słomkowo-żółtej barwie, świeże, z aromatami czarnego bzu i lekkimi
kwiatowymi niuansami.  W smaku wyczuwalne są nuty orzechów i  miodu
wielokwiatowego,  lekko  słodkie,  dobrze  zrównoważone  przyjemną
kwasowością,  która  nadaje  temu  winu  wyjątkowy  charakter.

Stowarzyszenia kulinarne
Podawane z tłustą rybą (maślaną) w białym sosie lub sorbecie.

HERB: Pyszne wina o wyjątkowym smaku!
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Odmiana winogron: Busuioacă de Bohotin

Rodzaj wina: Róże półsłodkie

Region winiarski: Mołdawia

Nazwa  pochodzenia:  Kontrolowana  Nazwa
Pochodzenia  „  Huși  ”  –  Zbierane  w  pełnej
dojrzałości

Zalecana temperatura serwowania: 8-10 °C

Zawartość alkoholu %: 12.2

Kwasowość całkowita (g/l): 5,92

Cukier resztkowy (g/l): 34,5

Zioło, Busuioacă de Bohotin , Półsłodkie wino
różowe, 0,75 l - DOC Huși

Winnica Huși | 2023

Opis zakresu
Kolekcja Herb odkrywa przed nami niezaprzeczalną wartość aromatycznych
win  z  rumuńskich  odmian  i  ukazuje  wspaniałe,  delikatne  aromaty
aromatycznych  roślin,  podkreślone  wyjątkową  świeżością.  Różnorodność
kolekcji,  oryginalność  mieszanek  i  żywe  aromaty  -  wszystko  to  zostało
zaprojektowane z myślą o gustach i oczekiwaniach tych, którzy pragną odkryć
autentyczne rumuńskie wartości zinterpretowane na nowo w nowoczesnym
stylu  jako  punkt  odniesienia.  Już  po  pierwszym spróbowaniu  zrozumiesz,
dlaczego ta odmiana nosi nazwę Herb.

Zbiór winogron
Winogrona zbierano przy zawartości cukru wynoszącej co najmniej 230 g/l.

Winifikacja
Winogrona zbierano ręcznie, a następnie odszypułkowano bez miażdżenia i
macerowano  w  niskich  temperaturach.  Otrzymany  moszcz  ravac  był
klarowany  grawitacyjnie  przez  32  godziny.  Fermentacja  odbywała  się  w
kontrolowanej temperaturze w zbiornikach ze stali nierdzewnej przez 20 dni.

Filozofia wina
W kolekcji Zioła znajdziesz Busuioacă dla każdego: wyjątkową, aromatyczną i
łatwą w smaku.

Notatki degustacyjne
Wino  o  jasnoróżowym  kolorze,  z  aromatami  bazylii  i  grejpfruta,
uzupełnionymi nutami róży. Kwasowość dobrze zintegrowana z treścią wina
zapewnia idealną równowagę. Posmak jest długi, delikatny i aromatyczny, z
finiszem nektarynek i śladami bazylii.

Stowarzyszenia kulinarne
Oraz do dań słodko-kwaśnych i deserów.

HERB: Pyszne wina o wyjątkowym smaku!


