To6m il

BUSUIOACA DE BOHOTIN
DEMISEC

Odmiana winogron: Busuioaca de Bohotin

Rodzaj wina: Réze potsuche

Region winiarski: Motdawia

Nazwa pochodzenia: Kontrolowana Nazwa

”

Pochodzenia , Husi ” — Zbierane w petnej

dojrzatosci

Zalecana temperatura serwowania: 8-10 °C

Zawartos¢ alkoholu %: 12,5

Rwasowos¢ catkowita (g/l): 7.2

Cukier resztkowy (g/l): 13

Prosimy o odpowiedzialne spozywanie naszego wina @03.2025

w

DOMENIILE

AVERESTI

Zioto, Busuioaca de Bohotin , Pétwytrawne wino
rézowe, 0,75 | - DOC Husi

Winnica Husi| 2023

Opis zakresu

Kolekcja Herb odkrywa przed nami niezaprzeczalna wartos¢ aromatycznych
win z rumuniskich odmian i ukazuje wspaniate, delikatne aromaty
aromatycznych roslin, podkreslone wyjatkowa Swiezoscia. Réznorodnosc
kolekcji, oryginalnos¢ mieszanek i zywe aromaty - wszystko to zostato
zaprojektowane z mysla o gustach i oczekiwaniach tych, ktérzy pragna odkryc
autentyczne rumunskie wartosci zinterpretowane na nowo w nowoczesnym
stylu jako punkt odniesienia. Juz po pierwszym sprobowaniu zrozumiesz,
dlaczego ta odmiana nosi nazwe Herb.

Zbidér winogron

Winogrona zbierano przy zawartosci cukru wynoszacej co najmniej 210 g/l.
Winifikacja

Winogrona zbierano recznie, a nastepnie odszyputkowano bez miazdzenia i
macerowano w niskich temperaturach. Otrzymany moszcz ravac byt
klarowany grawitacyjnie przez 32 godziny. Fermentacja odbywata sie w
kontrolowanej temperaturze w zbiornikach ze stali nierdzewnej przez 20 dni.
Filozofia wina

W kolekgji Ziota znajdziesz Busuioaca dla kazdego: wyjatkowa, aromatyczna i
fatwa w smaku.

Notatki degustacyjne

Intensywne rézowe wino, zachwyca dominujacymi aromatami bazylii
uzupetnionymi nutami muszkatotowymi. Swiezy smak z subtelnymi nutami
wisni i stodkich jabtek, koriczy sie delikatnym finiszem z nutami rézy. Jest to
wino wyrafinowane i niezapomniane, o zywym i delikatnym charakterze.

Stowarzyszenia kulinarne
Pasuje do seréw oraz pieczonych i grillowanych potraw z kurczaka.

HERB: Pyszne wina o wyjatkowym smaku!

PL © Domeniile Averesti SA



Odmiana winogron: Feteasca Neagra i
Busuioaca de Bohotin

Rodzaj wina: Suchy czerwony

Region winiarski: Motdawia

Nazwa pochodzenia: Kontrolowana Nazwa

”

Pochodzenia , Husi ” — Zbierane w petnej

dojrzatosci

Zalecana temperatura serwowania: 12-14°C

Zawartos¢ alkoholu %: 14.5

Rwasowos¢ catkowita (g/l): 4,87

Cukier resztkowy (g/l): 0,36

Prosimy o odpowiedzialne spozywanie naszego wina @03.2025

Zioto, Feteasca Neagra i Busuioaca de Bohotin ,
Wytrawne czerwone wino, 0,75 | - DOC Husi

Winnica Husi| 2023

Opis zakresu

Kolekcja Herb odkrywa przed nami niezaprzeczalna wartos¢ aromatycznych
win z rumuniskich odmian i ukazuje wspaniate, delikatne aromaty
aromatycznych roslin, podkreslone wyjatkowa Swiezoscia. Réznorodnosc
kolekcji, oryginalnos¢ mieszanek i zywe aromaty - wszystko to zostato
zaprojektowane z mysla o gustach i oczekiwaniach tych, ktérzy pragna odkryc
autentyczne rumunskie wartosci zinterpretowane na nowo w nowoczesnym
stylu jako punkt odniesienia. Juz po pierwszym sprobowaniu zrozumiesz,
dlaczego ta odmiana nosi nazwe Herb.

Zbiér winogron

Winogrona zbierano przy zawartosci cukru wynoszacej co najmniej 195 g/l.
Winifikacja

Winogrona zbierano recznie, a nastepnie odszyputkowano bez miazdzenia i
macerowano w niskich temperaturach. W przypadku Busuioaca de Bohotin
maceracje prowadzono w zbiornikach obrotowych przez 24 godziny.
Winogrona Feteasca Neagra macerowano w maceratorach przez 10 dni,
nieznacznie obnizajac temperature na poczatku i lekko ja podwyzszajac pod
koniec. Fermentacja odbywata sie w zbiornikach ze stali nierdzewnej.
Filozofia wina

Feteasca Neagra i Busuioaca de Bohotin tworza wyjatkowa mieszanke.
Potaczenie tych dwéch odmian tworzy aromatyczne czerwone wino o petnym
i radosnym smaku, charakteryzujace sie rustykalnymi nutami.

Notatki degustacyjne

Czerwone wino o wybuchowych aromatach jagdéd, uzupetnionych
delikatnymi, ziemistymi niuansami. Petny i radosny smak z rustykalnymi
nutami, od Swiezych owocéw po nuty dzemu. Owocowy finisz, dobrze
podkreslony przyjemna kwasowoscia

Stowarzyszenia kulinarne
Podaje sie je z cielecina lub prosieciem.

HERB: Pyszne wina o0 wyjatkowym smaku!

PL © Domeniile Averesti SA



MUSCAT OTTONEL
SAUVIGNON BLANC
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Odmiana winogron: Muscat Ottonel i
Sauvignon Blanc

Rodzaj wina: Suchy biaty

Region winiarski: Motdawia

Nazwa pochodzenia: Kontrolowana Nazwa

”

Pochodzenia , Husi ” — Zbierane w petnej

dojrzatosci

Zalecana temperatura serwowania: 8-10°C

Zawartos¢ alkoholu %:

Rwasowos¢ catkowita (g/l):

Cukier resztkowy (g/l):

Prosimy o odpowiedzialne spozywanie naszego wina @03.2025

w

DOMENIILE

AVERESTI

Zioto, Muscat Ottonel i Sauvignon Blanc,
Wytrawne biate wino, 0,75 | - DOC Husi

Winnica Husi| 2023

Opis zakresu

Kolekcja Herb odkrywa przed nami niezaprzeczalna wartos¢ aromatycznych
win z rumuniskich odmian i ukazuje wspaniate, delikatne aromaty
aromatycznych roslin, podkreslone wyjatkowa Swiezoscia. Réznorodnosc
kolekcji, oryginalnos¢ mieszanek i zywe aromaty - wszystko to zostato
zaprojektowane z mysla o gustach i oczekiwaniach tych, ktérzy pragna odkryc
autentyczne rumunskie wartosci zinterpretowane na nowo w nowoczesnym
stylu jako punkt odniesienia. Juz po pierwszym sprobowaniu zrozumiesz,
dlaczego ta odmiana nosi nazwe Herb.

Zbidér winogron

Winogrona zbierano przy zawartosci cukru co najmniej 195 g/l.

Winifikacja

Winogrona zbierano recznie, odszyputkowano bez miazdzenia i macerowano
w niskich temperaturach. W przypadku odmiany Muscat Ottonel maceracje
prowadzono w zbiornikach przez 12 godzin, a winogrona Sauvignon Blanc
macerowano przez 6 godzin w prasach. Powstaty moszcz klarowano
grawitacyjnie przez 36 godzin. Fermentacja odbywata sie w zbiornikach ze
stali nierdzewnej.

Filozofia wina

taczac ziotowe nuty Sauvignon Blanc z nutami muszkatotowymi Muscat
Ottonel, uzyskaliSmy aromatyczna, petna smaku mieszanke, idealna na letnie
wieczory, do kolacji z rypbami i owocami morza.

Notatki degustacyjne

Jasnozétte wino o wyjatkowej Swiezosci, charakterystycznej dla mikroklimatu
Averesti , gdzie nuty Muscat Ottonel harmonijnie przeplataja sie z nutami
czarnej porzeczki. Wyrazisty i lekko chrupiacy smak, srednio-dtugi, cytrusowy
finisz, delikatnie chtodzacy podniebienie. To zrdwnowazona i aromatyczna
mieszanka, ktdra zachwyca zmysty swoja swieza ztozonoscia.
Stowarzyszenia kulinarne

Do owocéw morza i dan rybnych, makaronéw w sosie biatym, risotto.

HERB: Pyszne wina o wyjatkowym smaku!

PL © Domeniile Averesti SA



TAMAIOASA ROMANEASCA
SAUVIGNON BLANC
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Odmiana winogron: Rumunski Tam i
Sauvignon Blanc

Rodzaj wina: Pétwytrawne biate

Region winiarski: Motdawia

Nazwa pochodzenia: Kontrolowana Nazwa

”

Pochodzenia , Husi ” — Zbierane w petnej

dojrzatosci

Zalecana temperatura serwowania: 10-12°C

Zawartos¢ alkoholu %:

Rwasowos¢ catkowita (g/l):

Cukier resztkowy (g/l):

Prosimy o odpowiedzialne spozywanie naszego wina @03.2025

w

DOMENIILE

AVERESTI

Zioto, Tam.Romaneasca i Sauvignon Blanc,
P6twytrawne biate wino, 0,75 | - DOC Husi

Winnica Husi| 2023

Opis zakresu

Kolekcja Herb odkrywa przed nami niezaprzeczalna wartos¢ aromatycznych
win z rumuniskich odmian i ukazuje wspaniate, delikatne aromaty
aromatycznych roslin, podkreslone wyjatkowa Swiezoscia. Réznorodnosc
kolekcji, oryginalnos¢ mieszanek i zywe aromaty - wszystko to zostato
zaprojektowane z mysla o gustach i oczekiwaniach tych, ktérzy pragna odkryc
autentyczne rumunskie wartosci zinterpretowane na nowo w nowoczesnym
stylu jako punkt odniesienia. Juz po pierwszym sprobowaniu zrozumiesz,
dlaczego ta odmiana nosi nazwe Herb.

Zbidér winogron

Winogrona zbierano przy zawartosci cukru co najmniej 195 g/l.

Winifikacja

Winogrona zbierano recznie, odszyputkowano bez miazdzenia i macerowano
w niskich temperaturach. W przypadku odmiany Tamaioasa Romaneasca
maceracje prowadzono przez 10 godzin, a w przypadku odmiany Sauvignon
Blanc przez 6 godzin. Moszcz dekantowano grawitacyjnie przez 36 godzin.
Fermentacja odbywata sie w zbiornikach ze stali nierdzewne;j.

Filozofia wina

taczac ziotowe nuty Sauvignon Blanc z nutami muszkatotowymi Muscat
Ottonel, uzyskaliSmy aromatyczna, petna smaku mieszanke, idealna na letnie
wieczory, do kolacji z rybami i owocami morza.

Notatki degustacyjne

Wino o stomkowo-z6ttej barwie, Swieze, z aromatami czarnego bzu i lekkimi
kwiatowymi niuansami. W smaku wyczuwalne s3 nuty orzechéw i miodu
wielokwiatowego, lekko stodkie, dobrze zréwnowazone przyjemna
kwasowoscia, ktéra nadaje temu winu wyjatkowy charakter.

Stowarzyszenia kulinarne
Podawane z ttusta ryba (maslana) w biatym sosie lub sorbecie.

HERB: Pyszne wina o wyjatkowym smaku!

PL © Domeniile Averesti SA
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DOMENIILE

AVERESTI

Zioto, Busuioaca de Bohotin , Pétstodkie wino
rézowe, 0,75 | - DOC Husi

Winnica Husi| 2023

Opis zakresu

Kolekcja Herb odkrywa przed nami niezaprzeczalna wartos¢ aromatycznych
win z rumuniskich odmian i ukazuje wspaniate, delikatne aromaty
aromatycznych roslin, podkreslone wyjatkowa Swiezoscia. Réznorodnosc
kolekcji, oryginalnos¢ mieszanek i zywe aromaty - wszystko to zostato
zaprojektowane z mysla o gustach i oczekiwaniach tych, ktérzy pragna odkryc
autentyczne rumunskie wartosci zinterpretowane na nowo w nowoczesnym
stylu jako punkt odniesienia. Juz po pierwszym sprobowaniu zrozumiesz,
dlaczego ta odmiana nosi nazwe Herb.

BUSUIOACA DE BOHOTIN Zbidr winogron
T Winogrona zbierano przy zawartosci cukru wynoszacej co najmniej 230 g/l.

Winifikacja
Winogrona zbierano recznie, a nastepnie odszyputkowano bez miazdzenia i

macerowano w niskich temperaturach. Otrzymany moszcz ravac byt
klarowany grawitacyjnie przez 32 godziny. Fermentacja odbywata sie w
kontrolowanej temperaturze w zbiornikach ze stali nierdzewnej przez 20 dni.
Filozofia wina

W kolekgji Ziota znajdziesz Busuioaca dla kazdego: wyjatkowa, aromatyczna i

Odmiana winogron: Busuioaca de Bohotin
fatwa w smaku.

Notatki degustacyjne

Rodzaj wina: Roze potstodkie Wino o jasnorézowym kolorze, z aromatami bazylii i grejpfruta,

uzupetnionymi nutami rézy. Kwasowos¢ dobrze zintegrowana z trescia wina
Region winiarski: Motdawia zapewnia idealna rownowage. Posmak jest dtugi, delikatny i aromatyczny, z
finiszem nektarynek i sladami bazylii.
Nazwa pochodzenia: Kontrolowana Nazwa Stowarzyszenia kulinarne

- Zbierane w petnej Oraz do dari stodko-kwasnych i deserow.

”

Pochodzenia , Husi
dojrzatosci

Zalecana temperatura serwowania: 8-10 °C
Zawartos¢ alkoholu %: 12.2
Rwasowos¢ catkowita (g/l): 5,92

Cukier resztkowy (g/l): 34,5

HERB: Pyszne wina o wyjatkowym smaku!

Prosimy o odpowiedzialne spozywanie naszego wina @03.2025 PL © Domeniile Averesti SA



