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Opis zakresu

Diamond Selection, seria dedykowana autentycznym rumurnskim odmianom, robi
kolejny krok naprzéd. Poniewaz rados¢ zycia wyraza sie na wiele sposobdéw,
kolekcja otwiera teraz swoje horyzonty na dwie miedzynarodowe odmiany
referencyjne. Chardonnay i Cabernet Sauvignon, cierpliwie dojrzewajace w
rumunskich debowych beczkach, dotaczaja do serii, wyrazajac elegancje, ambicje i
kunszt Domenii Averesti — wina z charakterem, gtebia i wyrafinowaniem, stworzone
na chwile, ktére naprawde warto celebrowac.

Zbidér winogron

Winogrona Cabernet Sauvignon zostaty zebrane recznie ze starannie
wyselekcjonowanej dziatki, charakteryzujacej sie piaszczystym podtozem, z
domieszka kamienia i wapienia oraz potudniowo-wschodnia ekspozycja, sprzyjajaca
powolnemu i rGwnomiernemu dojrzewaniu winogron. Terroir przyczynia si¢ do
rozwoju koncentracji aromatycznej, struktury i elegancji tanin, definiujac gteboki i
wyrazisty charakter wina.

Winifikacja

Winogrona Cabernet Sauvignon zostaty odszyputkowane bez zgniatania i
umieszczone w maceratorach, gdzie proces maceracji i fermentacji byt starannie
monitorowany przez 12 dni, aby wydobyc kolor, aromat i strukture taninowa
charakterystyczna dla odmiany w zréwnowazony sposéb. Fermentacja alkoholowa i
malolaktyczna odbyta si¢ w zbiornikach ze stali nierdzewnej, aby zachowac

wyrazistos¢ owocu i rdwnowage wina. Dojrzewanie trwato co najmniej 6 miesiecy w
beczkach z rumunskiego debu, podczas ktdrych wino nabrato ztozonosci, gtebi i
Odmiana winogron: Cabernet Sauvignon eleganckich nut przypraw, wanilii i szlachetnego kakao. Po zakorczeniu
dojrzewania wino zostato przelane bezposrednio z beczki do butelki, bez zadnych
innych proceséw posrednich, aby zachowac jego autentycznos¢ i naturalny

Rodzaj wina: Suchy czerwony charaker.

Filozofia wina

Region winiarski: Motdawia Okragty, elegancki, zupetnie wyjatkowy Cabernet Sauvignon, ktéry zachwyca

aromatami gorzkiej czekolady i jagdd. Mocne i aromatyczne, jest to wino, ktore
Nazwa pochodzenia: Kontrolowana Nazwa zaspokoi nawet najbardziej wymagajace gusta, sprawiajac, ze degustacja za kazdym
Pochodzenia , Husi ” - Zbierane w petnej dojrzatosci razem bedzie przyjemnoscia, zwtaszcza gdy jest serwowane w temperaturze 16

Zalecana temperatura serwowania: 16° C stopni Celsjusza, po wczesniejszym napowietrzeniu przez 20-30 minut.

dekantator (20'-30') Notatki degustacyjne
Cabernet Sauvignon to duze i eleganckie wino, poddane w Domeniile Averesti
Zawartoéc¢ alkoholu %: 14.5 reinterpretacji w wyrafinowanym stylu, ktéry podkresla zaréwno ekspresje
odmiany, jak i charakter terroir Podgoria Husi . Dojrzewanie w beczkach z
Kwasowosc catkowita (g/l): 4 74 rumurtlski.ego debu tla.d.aje' mu gtet?i, 'strukturg i ztozonosci, ksztattujac w,ino 0
wyrazistej osobowosci i niezwyktej rownowadze. Intensywne aromaty lesnych
jagodd, gorzkiej czekolady i wykwintnych przypraw harmonijnie przeplataja sie w
Cukier resztkowy (g/1): 0,89 aksamitnym i trwatym smaku, stworzonym dla mitosnikéw czerwonych win z
charakterem, elegancja i gtebia. Delektowane w odpowiedniej temperaturze i lekko
napowietrzone przed podaniem, w petni ujawnia swoja wyrafinowanie i ekspresje.
Stowarzyszenia kulinarne
Doskonale komponuje sie z daniami na bazie czerwonego migsa, dziczyzny i
dojrzatych seréw, a jego intensywny smak elegancko komponuje si¢ z deserami na
bazie gorzkiej czekolady i jagod.
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Wybdr diamentdéw: radosc¢ zycia!
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