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Odmiana winogron: Busuioacă de Bohotin

Rodzaj wina: Suchy biały

Region winiarski: Mołdawia

Nazwa  pochodzenia:  Kontrolowana  Nazwa
Pochodzenia  „  Huși  ”  –  Zbierane  w  pełnej
dojrzałości

Zalecana temperatura serwowania: 8°C

Zawartość alkoholu %: 13

Kwasowość całkowita (g/l): 7.42

Cukier resztkowy (g/l): 6.27

Diamond Selection, Busuioacă Blanc de Rose,
Wino białe wytrawne, 0,75 l - DOC Huși

Winnica Huși | 2024

Opis zakresu
Diamond Selection 0,75 l od Domeniile Averești to ekskluzywna selekcja win
dedykowanych rumuńskim odmianom, które najlepiej odnalazły swój wyraz
w regionie Averești . Zghihara , Busuioaca (winifikowane w wersji wytrawnej,
półsłodkiej i białej) oraz Feteasca Neagră zostały starannie wyselekcjonowane
i uszlachetnione w nowoczesnym stylu Averești , aby przekazać wszystkim
naszą radość życia.

Zbiór winogron
Winogrona zbierano ręcznie rano do godziny 10:00, z wielką starannością, z
wybranych działek, przy zawartości cukru wynoszącej 210 g/l.

Winifikacja
Aby  uzyskać  białą  winifikację  Busuioacei  cały  proces  winifikacji
przeprowadzono  w  niskich  temperaturach.  Świeżo  zebrane  winogrona
przykryto  suchym lodem w celu  obniżenia  ich  temperatury,  a  następnie
pozostawiono na 12 godzin w niskiej temperaturze (0-1⁰C). Winogrona były
tłoczone w całości przez bardzo krótki czas.

Filozofia wina
AVERESTI to słowo klucz, które określa nie byle jaką Busuioacă , ale tylko tę
oryginalną, która od dziesięcioleci (niektórzy twierdzą, że nawet od wieków)
cieszy się uznaniem specjalistów i amatorów. Winogrona Busuioacă znalazły
tu najlepsze warunki glebowe i klimatyczne, aby wyrazić smak i aromat w
unikalny sposób – często naśladowane, ale nigdy nie dorównujące. Tutaj, w
Averești po raz pierwszy w Rumunii udoskonaliliśmy białą Busuioacă .

Notatki degustacyjne
Egzotyczne aromaty owoców (marakui, papai, melona) otula zielona bazylia.
W smaku dominuje w tym winie, które urzeka swoją jędrnością, przyjemną
kwasowością i długim posmakiem.

Stowarzyszenia kulinarne
Jego egzotyczne aromaty i  zrównoważony smak idealnie komponują się z
daniami  z  ryb  i  owoców morza.  Doświadcz  harmonii  między  delikatnym
smakiem białego mięsa a bogatym aromatem tego wina lub zmień deskę
serów w wyrafinowane kulinarne doznanie dzięki temu winu.

Wybór diamentów: radość życia!


