Odmiana winogron: Zghihara Husi

Rodzaj wina: Suchy biaty

Region winiarski: Motdawia

Nazwa pochodzenia: Kontrolowana Nazwa

”

Pochodzenia , Husi ” — Zbierane w petnej

dojrzatosci

Zalecana temperatura serwowania: 8-10°C

Zawartos¢ alkoholu %: 11.6

Rwasowos¢ catkowita (g/l): 6,82

Cukier resztkowy (g/l): 0,15

Prosimy o odpowiedzialne spozywanie naszego wina @03.2026

w

DOMENIILE

AVERESTI

Diamond Selection Magnum, Zghihara de
Averesti , Wino biate wytrawne, 1,5 | - DOC Husi

Winnica Husi| 2025

Opis zakresu

Diamond Selection Magnum (1,5 |) obejmuje 4 wina: nasze stynne biate z
Zghihara , dwa wina uzyskane w wyniku winifikacji uwielbianej odmiany
Busuioaca na wytrawne i pétwytrawne, w unikalny sposéb Domeniile Averesti
, a takze, poniewaz jestesmy dumni rdwniez z czerwonych odmian, ktdre sa
rownie cenione i udane, w kolekcji znajdziemy réwniez okragte, eleganckie,
catkowicie wyjatkowe Cabernet Sauvignon.

Zbidr winogron

Winogrona zbierano recznie rano do godziny 10:00, z wielka starannoscia, z
wybranych dziatek, przy zawartosci cukru 195 g/l.

Winifikacja

Winogrona macerowano w hiskiej temperaturze przez 24 godziny. Nastepnie
winogrona odszyputkowano, bez ich zgniatania, i umieszczono w prasie.
Moszcz klarowano w sposéb naturalny poprzez dekantacje grawitacyjna w
temperaturze 12°C. Sklarowany moszcz fermentowano w zbiornikach ze stali
nierdzewnej z udziatem wybranych drozdzy.

Filozofia wina

Zghihara to oryginalna rumunska odmiana, ktérej historia zaczyna sie wiele
wiekéw przed inwazja filoksery. Juz sama nazwa wskazuje na jego
przynaleznos¢ do regionu motdawskiego, a doktadniej Husi , gdyz o tym
szczepie mozemy powiedzie¢ tylko tyle, ze jest zghihat (zglobiu/ radosny).
Urzeka on swoja prostoty, ale takze wyrafinowaniem, jakie uzyskuje sie dzieki
starannej winifikagji.

Notatki degustacyjne

Wino biate, uzyskane z autentycznej rumunskiej odmiany Zghihara de Husi ,
ktdore otwiera sie aromatami jasminu i kopru wtoskiego, po ktdrych
przechodza gtéwne aromaty odmiany: zielonego jabtka i agrestu. Wysoka
kwasowos¢ doskonale komponuje sie z petnym i orzeZwiajacym smakiem.

Stowarzyszenia kulinarne

Wino to mozna pi¢ o kazdej porze dnia. Doskonale nadaje sie jako przystawka
i Swietnie komponuje sie z daniami rybnymi, owocami morza, biatym
miesem, a takze z deskami dojrzatych, miekkich seréow. Doskonale nadaje sie
réwniez do dan wegetarianskich i satatek.

Wybodr diamentdéw: rados¢ zycia!
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