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Odmiana winogron: Busuioaca de Bohotin
Rodzaj wina: Réze potsuche

Region winiarski: Motdawia

Nazwa pochodzenia: Kontrolowana Nazwa

”

Pochodzenia , Husi ” — Zbierane w petnej

dojrzatosci

Zalecana temperatura serwowania: 8°C
Zawartosc¢ alkoholu %: 12,5
Rwasowos¢ catkowita (g/l): 7.2

Cukier resztkowy (g/l): 13

Prosimy o odpowiedzialne spozywanie naszego wina @03.2026

DOMENIILE

AVERESTI

Diamond Selection Magnum, Busuioaca de
Averesti , wino r6zowe potstodkie, 1,5 | - DOC
Husi

Winnica Husi| 2024

Opis zakresu

Diamond Selection Magnum (1,5 |) obejmuje 4 wina: nasze stynne biate z
Zghihara , dwa wina uzyskane w wyniku winifikacji uwielbianej odmiany
Busuioaca na wytrawne i pétwytrawne, w unikalny sposéb Domeniile Averesti
, a takze, poniewaz jestesmy dumni réwniez z czerwonych odmian, ktére sa
réwnie cenione i udane, w kolekcji znajdziemy réwniez okragte, eleganckie,
catkowicie wyjatkowe Cabernet Sauvignon.

Zbidr winogron

Winogrona zbierano recznie rano do godziny 10:00, z wielka starannoscia, z
wybranych dziatek, przy zawartosci cukru wynoszacej 210 g/l.

Winifikacja

Winogrona odszyputkowano bez miazdzenia i umieszczono w prasie w celu
przeprowadzenia maceracji, ktéra trwata 12 godzin w temperaturze 8-10 °C. Po
dekantacji sklarowany moszcz przeniesiono do zbiornikéw ze stali
nierdzewnej, gdzie podgrzano go do temperatury 16 °C, a nastepnie
schtodzono do temperatury 12 °C. Fermentacja trwata okoto 21 dni.

Filozofia wina

AVERESTI to stowo-klucz, ktére oznacza nie byle jaka Busuioaca , lecz
wytacznie te oryginalng, cieszaca sie uznaniem specjalistéw i amatoréw od
dziesiecioleci (niektdérzy twierdza nawet, ze od stuleci). Winogrona Busuioaca
znalazty tu najlepsze warunki glebowe i klimatyczne, aby wyrazi¢ swéj smak i
aromat w wyjatkowy sposob - czesto nasladowany, ale nigdy nie
doréwnujacy. Tutaj, w Averesti , dzieki starannej uprawie kilku biotypéw
Busuioaca , rodza sie uwodzicielskie wina o Swiezosci, intensywnosci smaku i
jakosci aromatdw, ktore wyznaczaja standard dla tej odmiany.

Notatki degustacyjne

Intensywne aromaty suszonej bazylii i r6zowego grejpfruta, uzupetnione
nutami kwiatowymi. W smaku dominuja biate owoce w delikatnej warstwie
ptatkéw rdz. Eleganckie wykoriczenie z delikatnymi pikantnymi nutami.

Stowarzyszenia kulinarne
Podawaj z grillowanym tososiem lub tatarem z tunczyka.

Wybodr diamentdéw: rados¢ zycia!
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