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Odmiana winogron: Busuioaca de Bohotin

Rodzaj wina: Réza sucha

Region winiarski: Motdawia

Nazwa pochodzenia: Kontrolowana Nazwa

”

Pochodzenia , Husi ” — Zbierane w petnej

dojrzatosci

Zalecana temperatura serwowania: 8°C

Zawartos¢ alkoholu %: 13,5

Rwasowos¢ catkowita (g/l): 5,92

Cukier resztkowy (g/l): 3.5

Prosimy o odpowiedzialne spozywanie naszego wina @03.2025

DOMENIILE

AVERESTI

Diamond Selection, Busuioaca de Averesti,
Wytrawne wino rézowe, 0,75 | - DOC Husi

Winnica Husi| 2023

Opis zakresu

Diamond Selection 0,75 | od Domeniile Averesti to najwyzszej jakosci selekcja
win stworzona na bazie rumunskich odmian winorosli, ktére najlepiej
odnalazty sie w winnicy Averesti . Zghihara , Busuioaca (wino wytrawne,
potstodkie i biate) oraz Feteasca Neagra zostaty starannie wybrane i
uszlachetnione w nowoczesnym stylu przez Averesti , aby przekazac
wszystkim nasza rados¢ zycia.

Zbidr winogron

Winogrona zbierano recznie rano do godziny 10:00, z wielka starannoscia, z
wybranych dziatek, przy zawartosci cukru 195 g/l.

Winifikacja

Winogrona odszyputkowano bez miazdzenia i umieszczono w prasie w celu
przeprowadzenia maceracji, ktéra trwata 12 godzin w temperaturze 8-10 °C. Po
dekantacji sklarowany moszcz przeniesiono do zbiornikéw ze stali
nierdzewnej, gdzie podgrzano go do temperatury 16 °C, a nastepnie
schtodzono do temperatury 12 °C. Fermentacja trwata okoto 21 dni.

Filozofia wina

AVERESTI to stowo-klucz, ktére oznacza nie byle jaka Busuioaca , lecz
wytacznie te oryginalna, cieszaca sie uznaniem specjalistéw i amatoréw od
dziesiecioleci (niektdérzy twierdza nawet, ze od stuleci). Winogrona Busuioaca
znalazty tu najlepsze warunki glebowe i klimatyczne, aby wyrazi¢ swéj smak i
aromat w wyjatkowy sposéb - czesto nasladowany, ale nigdy nie
doréwnujacy. Tutaj, w Averesti , dzieki starannej uprawie kilku biotypow
Busuioaca , rodza sie uwodzicielskie wina o Swiezosci, intensywnosci smaku i
jakosci aromatdéw, ktdre wyznaczaja standard dla tej odmiany.

Notatki degustacyjne

Intensywne aromaty suszonej bazylii uzupetnione nutami kwiatowymi. W
smaku dominuja biate owoce w delikatnej warstwie ptatkdéw réz i r6zowego
grejpfruta. Eleganckie wykonczenie z delikatnymi pikantnymi nutami.
KRoncentracja cukru i wysoka kwasowos¢ tak dobrze sie uzupetniaja, ze
pozwalaja na zachowanie specyficznych aromatéw tej odmiany, a takze
spetniaja wymagania mitosnikéw wina wytrawnego.

Stowarzyszenia kulinarne

Potaczenie z dojrzatymi lub ttustymi serami, a takze z pikantniejsza
mieszanka grillowanych owocéw morza, doskonale dopetni chwile, gdy
zdecydujesz sie cieszyc niepowtarzalnym Busuioaca de Averesti .

Wybodr diamentdéw: rados¢ zycia!

PL © Domeniile Averesti SA
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Odmiana winogron: Busuioaca de Bohotin

Rodzaj wina: Réze potstodkie

Region winiarski: Motdawia

Nazwa pochodzenia: Kontrolowana Nazwa

”

Pochodzenia , Husi ” — Zbierane w petnej

dojrzatosci

Zalecana temperatura serwowania: 8°C

Zawartos¢ alkoholu %: 12.2

Rwasowos¢ catkowita (g/l): 5,85

Cukier resztkowy (g/l): 38.4

Prosimy o odpowiedzialne spozywanie naszego wina @03.2025

DOMENIILE

AVERESTI

Diamond Selection, Busuioaca de Averesti,
Potstodkie wino rézowe, 0,75 | - DOC Husi

Winnica Husi| 2023

Opis zakresu

Diamond Selection 0,75 | od Domeniile Averesti to najwyzszej jakosci selekcja
win stworzona na bazie rumunskich odmian winorosli, ktére najlepiej
odnalazty sie w winnicy Averesti . Zghihara , Busuioaca (wino wytrawne,
potstodkie i biate) oraz Feteasca Neagra zostaty starannie wybrane i
uszlachetnione w nowoczesnym stylu przez Averesti , aby przekazac
wszystkim nasza rados¢ zycia.

Zbidr winogron

Winogrona zbierano recznie rano do godziny 10:00, z wielka starannoscia, z
wybranych dziatek, przy zawartosci cukru 230 g/l.

Winifikacja

Winogrona odszyputkowano bez miazdzenia i umieszczono w prasie w celu
przeprowadzenia maceracji, ktéra trwata 12 godzin w temperaturze 8-10 °C. Po
dekantacji sklarowany moszcz przeniesiono do zbiornikéw ze stali
nierdzewnej, gdzie podgrzano go do temperatury 16 °C, a nastepnie
schtodzono do temperatury 12 °C. Fermentacja trwata okoto 21 dni.

Filozofia wina

AVERESTI to stowo-klucz, ktére oznacza nie byle jaka Busuioaca , lecz
wytacznie te oryginalna, cieszaca sie uznaniem specjalistéw i amatoréw od
dziesiecioleci (niektdérzy twierdza nawet, ze od stuleci). Winogrona Busuioaca
znalazty tu najlepsze warunki glebowe i klimatyczne, aby wyrazi¢ swéj smak i
aromat w wyjatkowy sposéb - czesto nasladowany, ale nigdy nie
doréwnujacy. Tutaj, w Averesti , dzieki starannej uprawie kilku biotypow
Busuioaca , rodza sie uwodzicielskie wina o Swiezosci, intensywnosci smaku i
jakosci aromatdéw, ktdre wyznaczaja standard dla tej odmiany.

Notatki degustacyjne

Swieze aromaty rézy i bazylii. Apetyczny smak dojrzatych cytruséw i stodyczy
rézy. Dtugie, niezapomniane zakonczenie.

Stowarzyszenia kulinarne

Jest doskonatym deserem lub dodatkiem do nich, ale takze towarzyszem
potraw z sosami stodko-kwasnymi lub pikantnymi.

Wybodr diamentdéw: rados¢ zycia!

PL © Domeniile Averesti SA



Odmiana winogron: Busuioaca de Bohotin
Rodzaj wina: Suchy biaty

Region winiarski: Motdawia

Nazwa pochodzenia: Kontrolowana Nazwa

”

Pochodzenia , Husi ” — Zbierane w petnej

dojrzatosci

Zalecana temperatura serwowania: 8°C
Zawartosc¢ alkoholu %: 13,5
Rwasowos¢ catkowita (g/l): 6,79

Cukier resztkowy (g/l): 1.6

Prosimy o odpowiedzialne spozywanie naszego wina @03.2025

w

DOMENIILE

AVERESTI

Diamond Selection, Busuioaca Blanc de Rose,
Wino biate wytrawne, 0,75 | - DOC Husi

Winnica Husi| 2022

Opis zakresu

Diamond Selection 0,75 | od Domeniile Averesti to najwyzszej jakosci selekcja
win stworzona na bazie rumunskich odmian winorosli, ktdére najlepiej
odnalazty sie w winnicy Averesti . Zghihara , Busuioaca (wino wytrawne,
potstodkie i biate) oraz Feteasca Neagra zostaty starannie wybrane i
uszlachetnione w nowoczesnym stylu przez Averesti , aby przekazac
wszystkim nasza rados¢ zycia.

Zbidr winogron

Winogrona zbierano recznie rano do godziny 10:00, z wielka starannoscia, z
wybranych dziatek, przy zawartosci cukru wynoszacej 210 g/l.

Winifikacja

Aby uzyskac¢ biata winifikacje Busuioacei , caty proces winifikacji
przeprowadzono w niskich temperaturach. Swiezo zerwane winogrona
przykryto suchym lodem, aby obnizy¢ ich temperature, a nastepnie
pozostawiono w zimnie na 12 godzin (0 -1°C). Winogrona ttoczono w catosci
przez bardzo krotki czas.

Filozofia wina

AVERESTI to stowo-klucz, ktére oznacza nie byle jaka Busuioaca , lecz
wytacznie te oryginalna, cieszaca sie uznaniem specjalistéw i amatoréw od
dziesiecioleci (niektdérzy twierdza nawet, ze od stuleci). Winogrona Busuioaca
znalazty tu najlepsze warunki glebowe i klimatyczne, aby wyrazi¢ swéj smak i
aromat w wyjatkowy sposdb - czesto nasladowany, ale nigdy nie
doréwnujacy. Tutaj, w Averesti, po raz pierwszy w Rumunii udoskonalilismy
biata Busuioaca .

Notatki degustacyjne

Egzotyczne aromaty owocéw (marakui, papai, melona) otulone sa zielona
bazylia. W smaku dominuje zielona bazylia, ktéra zachwyca swoja jedrnoscia,
przyjemna Kwasowoscia i dtugim posmakiem.

Stowarzyszenia kulinarne

Jego egzotyczny aromat i zrdwnowazony smak doskonale komponuja sie z
daniami z ryb i owocéw morza. DosSwiadcz harmonii delikatnego smaku
biatego miesa i bogactwa aromatdéw tego wina lub z pomoca tego wina
przeksztat¢ deske seréw w wyrafinowane doznanie kulinarne.

Wybodr diamentdéw: rados¢ zycia!

PL © Domeniile Averesti SA
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Odmiana winogron: Feteasca Neagra

Rodzaj wina: Suchy czerwony

Region winiarski: Motdawia

Nazwa pochodzenia: Kontrolowana Nazwa

”

Pochodzenia , Husi ” — Zbierane w petnej

dojrzatosci

Zalecana temperatura serwowania: 14° C,
dekanter (20'-30')

Zawartos¢ alkoholu %: 14.6

Rwasowos¢ catkowita (g/l): 5.32

Cukier resztkowy (g/l): 0,8

Prosimy o odpowiedzialne spozywanie naszego wina @03.2025

DOMENIILE

AVERESTI

Diamond Selection, Feteasca Neagra Barrique,
wytrawne czerwone wino, 0,75 | - DOC Husi

Winnica Husi| 2022

Opis zakresu

Diamond Selection 0,75 | od Domeniile Averesti to najwyzszej jakosci selekcja
win stworzona na bazie rumunskich odmian winorosli, ktdére najlepiej
odnalazty sie w winnicy Averesti . Zghihara , Busuioaca de Bohotin (wino
wytrawne, potstodkie i biate) oraz Feteasca Neagra zostaty starannie wybrane
i uszlachetnione w nowoczesnym stylu przez Averesti , aby przekazac
wszystkim rados¢ zycia.

Zbidr winogron

Winogrona zbierano recznie ze starannie wyselekcjonowanych dziatek, ktore
charakteryzowaty sie piaszczystym podtozem z domieszka skat kamiennych i
wapiennych oraz byty skierowane na potudniowy wschdd. Winogrona
zbierano w drugiej dekadzie pazdziernika, gdy zawartos¢ cukru wynosita 230
g/l

Winifikacja

Winogrona odszyputkowano bez miazdzenia i umieszczono w maceratorach,
gdzie przez 12 dni uwaznie monitorowano proces maceracji i fermentacji.
Fermentacja alkoholowa i jabtkowo-mlekowa odbyta sie w stalowych
zbiornikach, a dojrzewanie odbyto sie w beczkach z rumuriskiego debu przez
€O najmniej 6 miesiecy.

Filozofia wina

Feteasca Neagrda zachwyca swoim eleganckim, zupetnie wyjatkowym
charakterem, ktdry potrafi zachwyci¢ swoimi aromatami nawet najbardziej
wymagajace podniebienia. Za kazdym razem bedzie to rozkosz dla
podniebienia, zwtaszcza gdy poda sie ja w temperaturze 14 stopni Celsjusza,
po uprzednim dekantowaniu przez 20-30 minut.

Notatki degustacyjne

Czerwone wino, uzyskane z autentycznej rumunskiej odmiany Feteasca
Neagra , z nutami wanilii i czekolady. W smaku dominuja Sliwki i wisnie, finisz
elegancki, z lekko pikantnymi nutami.

Stowarzyszenia kulinarne

Dobrze komponuje sie z pieczonym lub grillowanym miesem, antipasti z
réznymi serami i wedlinami, daniami zahana lub zeberkami wieprzowymi.

Wybodr diamentdéw: rados¢ zycia!

PL © Domeniile Averesti SA



DOMENIILE

AVERESTI

Odmiana winogron: Zghihara Husi

Rodzaj wina: Suchy biaty

Region winiarski: Motdawia

Nazwa pochodzenia: Kontrolowana Nazwa

”

Pochodzenia , Husi ” — Zbierane w petnej

dojrzatosci

Zalecana temperatura serwowania: 8-10°C

Zawartos¢ alkoholu %: 12

Rwasowos¢ catkowita (g/l): 6.07

Cukier resztkowy (g/1): 0,3

Prosimy o odpowiedzialne spozywanie naszego wina @03.2025

DOMENIILE

AVERESTI

Diamond Selection, Zghihara de Averesti, Wino
biate wytrawne, 0,75 | - DOC Husi

Winnica Husi| 2023

Opis zakresu

Diamond Selection 0,75 | od Domeniile Averesti to najwyzszej jakosci selekcja
win stworzona na bazie rumunskich odmian winorosli, ktdére najlepiej
odnalazty sie w winnicy Averesti . Zghihara , Busuioaca (wino wytrawne,
potstodkie i biate) oraz Feteasca Neagra zostaty starannie wybrane i
uszlachetnione w nowoczesnym stylu przez Averesti , aby przekazac
wszystkim nasza radosc zycia.

Zbidr winogron

Winogrona zbierano recznie rano do godziny 10:00, z wielka starannoscia, z
wybranych dziatek, przy zawartosci cukru 195 g/l.

Winifikacja

Winogrona macerowano w hiskiej temperaturze przez 24 godziny. Nastepnie
winogrona odszyputkowano, bez ich zgniatania, i umieszczono w prasie.
Moszcz klarowano w sposéb naturalny poprzez dekantacje grawitacyjna w
temperaturze 12°C. Sklarowany moszcz fermentowano w zbiornikach ze stali
nierdzewnej z udziatem wybranych drozdzy.

Filozofia wina

Zghihara to oryginalna rumunska odmiana, ktérej historia zaczyna sie wiele
wiekéw przed inwazja filoksery. Juz sama nazwa wskazuje na jego
przynaleznos¢ do regionu motdawskiego, a doktadniej Husi , gdyz o tym
szczepie mozemy powiedzie¢ tylko tyle, ze jest zghihat (zglobiu/ radosny).
Urzeka on swoja prostoty, ale takze wyrafinowaniem, jakie uzyskuje sie dzieki
starannej winifikagji.

Notatki degustacyjne

Wino biate, uzyskane z autentycznej rumunskiej odmiany Zghihara de Husi ,
ktdore otwiera sie aromatami jasminu i kopru wtoskiego, po ktdrych
przechodza gtéwne aromaty odmiany: zielonego jabtka i agrestu. Wysoka
kwasowos¢ doskonale komponuje sie z petnym i orzeZwiajacym smakiem.

Stowarzyszenia kulinarne

Wino to mozna pi¢ o kazdej porze dnia. Doskonale nadaje sie jako przystawka
i Swietnie komponuje sie z daniami rybnymi, owocami morza, biatym
miesem, a takze z deskami dojrzatych, miekkich seréow. Doskonale nadaje sie
réwniez do dan wegetarianskich i satatek.

Wybodr diamentdéw: rados¢ zycia!

PL © Domeniile Averesti SA



