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Briant Roze, wino musujace Brut Quality, 0,75 | -
3 A DOC Husi

Winnica Husi| 2023

Opis zakresu
Dopracowane w Domeniile Averesti : specjalnie na wyjatkowe okazje,

a1 wspaniate jako wino musujace, oferujemy Ci wino tak wspaniate, jak Ty.
A\VERES

Zbidr winogron

Zbior winogron odbywa sie recznie po osiagnieciu dojrzatosci technologiczne;j,
przy zawartosci cukru wynoszacej 170-180 g/l. Wtdérna fermentacja jest
kontrolowana i przeprowadzana w ciSnieniowych zbiornikach ze stali
nierdzewnej, przy uzyciu wyselekcjonowanych drozdzy, co podkresla zywa
kwasowos¢ i charakterystyczne swieze aromaty.

Winifikacja

Produkcja wina musujacego przebiegata w dwdch odrebnych etapach. W
pierwszym etapie wino bazowe uzyskano z francuskiej odmiany winogron
)y AVERESTI N Pinot Noir. W drugim etapie nastepuje wtasciwa produkcja wina musujacego.
BRMML W tym celu sporzadza sie mieszanke tirazowa sktadajaca sie z wina bazowego,
¥ wybranych drozdzy i cukréw. Pierwotna fermentacja przebiegata w sposéb

ROSE BRUT

VIN SPUMANT

neross et ) kontrolowany pod wzgledem kinetyki procesu, majacy na celu catkowita
fermentacje cukréw. Druga fermentacja miata miejsce w zbiornikach
cisnieniowych ze stali nierdzewnej i trwata 6 tygodni. Nastepnie wino byto
chtodzone i przechowywane w zbiorniku w celu integracji dwutlenku wegla,
az do momentu przefiltrowania produktu przed butelkowaniem
Odmiana winogron: Pinot Noir izobarycznym. W tym czasie, dobre drozdze, ktére powstaty w procesie

fermentacji, utrzymywano w masie winnej poprzez okresowe mieszanie.

(Batonaz)

Rodzaj wina: Brut roze . N
Filozofia wina

Briant Rosé Brut to wyjatkowe wino musujace, mistrzowsko stworzone w

Region winiarski: Motdawia winnicy Domeniile Averesti , ktdre taczy w sobie tradycje, innowacje i

wyjatkowe terroir regionu Husi . To wino musujace o zywym i eleganckim
Nazwa pochodzenia: Kontrolowana Nazwa charakterze taczy w sobie sSwiezos¢ i ztozonos¢, oferujac wyrafinowane
Pochodzenia , Husi” doznania, idealne na szczegdlne chwile. Briant Rosé Brut to nie tylko wino, to

wyjatkowy wybodr, ktéry zamienia kazda chwile w wyjatkowa okazje.

Zalecana temperatura serwowania: 6-8°C Notatki degustacyjne

Intensywne rézowe wino z delikatnymi refleksami, ktére przyciaga uwage
Zawartos¢ alkoholu %: 12.8 ztozonym i wyrafinowanym bukietem czerwonych owocéw, takich jak maliny
i truskawki, uzupetnionych o kwiatowe niuanse rézy. Smak jest swiezy i
Kwasowos¢ catkowita (g/l): 7 zrc’),\»nowaz.ong, z 0rz§2wiajqca kwas.O\.»os’ciq i alfsamitrTa konsystencj.a;,

konczacy sie eleganckim i trwatym finiszem. Delikatne i trwate perlenie

nadaje winu delikatna musujaca konsystencje, podkreslajac sSwiezosc i
Cukier resztkowy (g/l): 12 wyrafinowanie wina.

Stowarzyszenia kulinarne

Dobrze komponuje sie z owocami morza, satatkami z kurczakiem lub

indykiem, przystawkami z wedzonej ryby i daniami na bazie Swiezego sera.

Prosimy o odpowiedzialne spozywanie naszego wina @03.2025 PL © Domeniile Averesti SA



BRIANT: Wina na wyjatkowe okazje!

Prosimy o odpowiedzialne spozywanie naszego wina @03.2025 PL © Domeniile Averesti SA



DOMENIILE

AVERESTI

Briant Alb, Wino musujace Quality Brut, 0,75 | -
DOC Husi

Winnica Husi| 2023

Opis zakresu

e e Dopracowane w Domeniile Averesti : specjalnie na wyjatkowe okazje,
\VERESTI o8

wspaniate jako wino musujace, oferujemy Ci wino tak wspaniate, jak Ty.
Zbiér winogron
Zbior winogron odbywa sie recznie po osiagnieciu dojrzatosci technologiczne;j,
przy zawartosci cukru wynoszacej 170-180 g/l. Wtdérna fermentacja jest
kontrolowana i przeprowadzana w cisnieniowych zbiornikach ze stali
nierdzewnej, przy uzyciu wyselekcjonowanych drozdzy, co podkresla zywa
kwasowosc i charakterystyczne Swieze aromaty.
Winifikacja
Produkcja wina musujacego przebiegata w dwdch odrebnych etapach. W
e pierwszym etapie wino bazowe uzyskano z francuskiej odmiany winogron
BR[ANT Pinot Noir. W drugim etapie nastepuje wtasciwa produkcja wina musujacego.
i [y W tym celu sporzadza sie mieszanke tirazowa sktadajaca sie z wina bazowego,
f wybranych drozdzy i cukréw. Pierwotna fermentacja przebiegata w sposéb
kontrolowany pod wzgledem Kinetyki procesu, majacy na celu catkowita
fermentacje cukréow. Druga fermentacja miata miejsce w zbiornikach

cisnieniowych ze stali nierdzewnej i trwata 6 tygodni. Nastepnie wino byto
chtodzone i przechowywane w zbiorniku w celu integracji dwutlenku wegla,
Odmiana winogron: az do momentu przefiltrowania produktu przed butelkowaniem
izobarycznym. W tym czasie, dobre drozdze, ktére powstaty w procesie
fermentacji, utrzymywano w masie winnej poprzez okresowe mieszanie.

Rodzaj wina: Brut (Batonaz)

Filozofia wina

Region winiarski: Motdawia Briant Alb - Brut White Musling Wine odzwierciedla kunszt win z Averesti

Domains i wyjatkowe terroir regionu Husi . To wino musujace charakteryzuje
Nazwa pochodzenia: Kontrolowana Nazwa sie elegancja i Swiezoscia, oferujac jednoczesnie niezwykta ztozonos¢ smaku.
Pochodzenia , Husi” Briant Brut Alb to nie tylko wino, to wyrafinowany wybér, idealny na kazda

specjalna okazje, zmieniajacy kazda chwile w niezapomniane przezycie.

Zalecana temperatura serwowania: 6-8°C Notatki degustacyjne

Wino o stomkowozéttej barwie z jasnymi ztotymi refleksami, zachwyca
Zawartos¢ alkoholu %: 12 wyrazistym bukietem cytruséw i biatych kwiatéw. Smak jest Swiezy i
wyrafinowany, z zywa kwasowoscia i aksamitna konsystencja, otoczone
dtugim i delikatnym finiszem. Delikatne i trwate perlenie podkresla Swiezosc

Rwasowos¢ catkowita (g/l): 6.4 .
wina.

Stowarzyszenia kulinarne

Cukier resztkowy (g/): 12 Doskonale komponuje sie z potrawami takimi jak grillowana ryba, satatka z
owocéw morza, sery (Gouda) i piers kaczki. Na deser Swietnhie smakuje z tarta
brzoskwiniowa lub musem cytrynowym.

Briant — Elegancja, ktdra nadaje kazdej chwili odrobine Swietowania.

Prosimy o odpowiedzialne spozywanie naszego wina @03.2025 PL © Domeniile Averesti SA



