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Cépage: Cuvée Regal - Fet.Reg+Fet.Alba

Type de vin: semi-sec

Région viticole: Moldavie

Appellation  d'origine:  Appellation  d'Origine
Contrôlée « Huși » - Cueilli à pleine maturité

Température  de  service  recommandée:
8-10°C

Alcool %: 13.1

Acidité totale (g/l): 6,97

Sucres résiduels (g/l): 12.1

Regala, Cuvée Regal - Fet.Reg+Fet.Alba, Vin demi-
sec, 0,75 l - DOC Huși

Vignoble Huși | 2024

Description de la gamme
Du délicat et doux Busuioacă de Bohotin au vibrant Sauvignon Blanc, notre
collection Royal est pleine de personnalité et prête à vous rafraîchir. Créés
avec passion, nos vins offrent un profil fruité délicieux, une acidité équilibrée
et une fraîcheur vivifiante, capturant l'essence de Huși - Averești .

Vendange
Les raisins ont été récoltés en 2 étapes, caractérisées par différents niveaux de
maturité/maturation.

Vinification
Les raisins ont été récoltés manuellement. Les raisins ont été macérés à basse
température et le pressurage a été effectué à froid. La fermentation du moût
s'est déroulée en cuves inox à température contrôlée.

Philosophie du vin
Un assemblage unique qui commence dans le vignoble car les pourcentages
du vin se retrouvent dans la plantation. Fondamentalement, les raisins sont
cueillis ensemble, vinifiés ensemble et créent ce vin dans lequel la saveur, la
fraîcheur et le corps du Feteștii Regale sont parfaitement complétés par les
notes veloutées du Feteștii Albe.

Notes de dégustation
Vin jaune citron pâle, aux arômes de fleurs sauvages, de vigne et d'acacia,
suivis de notes fruitées de pommes vertes et d'écorces de citron. La texture
souple est le résultat de l'équilibre entre l'acidité, l'alcool et un résidu de sucre
sympathique. Les arômes sont un mélange de pamplemousse, de jus de citron
vert et de fleurs sauvages, avec des finales de coing, de raisins secs et de
pomme jaune. L'arrière-goût est moyen et la vinification demi-sec ajoute une
touche rafraîchissante, idéale pour diverses occasions. Ce vin délicat met en
valeur les traits de deux cépages blancs « immatures ».

Associations culinaires
Accompagné de grillades de viandes blanches, de pâtes aux sauces légères, de
fromages et de pâtisseries.

Regala : des vins avec de la personnalité !


