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Cépage: Busuioacă de Bohotin

Type de vin: Roses mi-douces

Région viticole: Moldavie

Appellation  d'origine:  Appellation  d'Origine
Contrôlée « Huși » - Cueilli à pleine maturité

Température de service recommandée: 6-8 °C

Alcool %: 12,8

Acidité totale (g/l): 6,67

Sucres résiduels (g/l): 33,5

Regala, Busuioacă de Bohotin , vin rosé demi-
doux, 0,75 l - DOC Huși

Vignoble Huși | 2025

Description de la gamme
Du délicat et doux Busuioacă de Bohotin au vibrant Sauvignon Blanc, notre
collection Royal est pleine de personnalité et prête à vous rafraîchir. Créés
avec passion, nos vins offrent un profil fruité délicieux, une acidité équilibrée
et une fraîcheur vivifiante, capturant l'essence de Huși - Averești .

Vendange
Les raisins ont été récoltés en 2 étapes, caractérisées par différents niveaux de
maturité/maturation.

Vinification
Les raisins ont été récoltés manuellement. Les raisins ont été macérés à basse
température et le pressurage a été effectué à froid. La fermentation du moût
s'est déroulée en cuves inox à température contrôlée.

Philosophie du vin
Un vin représentatif de toute la région de Moldavie, unique à Avereşti, dont
l'authenticité ne peut être contestée.

Notes de dégustation
Vin rose saumon, à la robe presque rosée, ravit par son fin arôme Tămâioasă ,
avec des nuances de pétales de rose et de fleurs délicates. Le goût révèle des
arômes fruités de framboises, de fraises, de cerises blanches, de pêches et de
raisins  secs.  La  douceur  originale  du  cépage  Busuioacă  de  Bohotin  est
équilibrée par une acidité bien intégrée, qui donne au vin une teinte veloutée
et une structure élégante. L'arrière-goût est long, délicat et aromatique, avec
une finale de nectarines et des traces de basilic.

Associations culinaires
Idéal pour être dégusté avec des desserts, des gâteaux, du pain d'épices, des
génoises, des fruits et des confitures.

Regala : des vins avec de la personnalité !


