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Blanc Sec, 0,75 | - DOC Husi

Vignoble Husi| 2025

Description de la gamme

La Diamond Selection 0,75 | de Domeniile Averesti est une sélection de vins
haut de gamme, élaborée a partir de cépages roumains qui s'expriment
pleinement dans le terroir Averesti . Zghihara , Busuioaca (vinifié en sec,
demi-doux et blanc) et Feteasca Neagra ont été soigneusement sélectionnés
et mis en valeur dans un style Averesti moderne, afin de partager avec tous
notre joie de vivre.

Vendange

Les raisins ont été récoltés a la main le matin jusqu'a 10 heures avec le plus
grand soin, a partir de parcelles sélectionnées, a une teneur en sucre de 195

g/l
Vinification
DOMENIILE
AVERESTI Les raisins ont été macérés a basse température pendant 24 heures. Les
/«)M/’%‘Zﬁ raisins ont ensuite été égrappés sans foulage et placés dans le pressoir. Le

mo(it a été clarifié naturellement par décantation gravitaire a une
température de 12°C. Le modt clarifié a été fermenté en cuves inox avec des

levures sélectionnées.

Cépage: Zghihara de Husi Philosophie du vin
Zghihara est une variété roumaine authentique dont ['histoire commence
plusieurs siecles avant l'invasion du phylloxéra. Son nom méme montre son

Type de vin: Blanc sec appartenance a la région moldave, plus précisément Husi, car lorsque nous
nous référons a ce cépage, nous ne pouvons que dire qu'il est zghihat (zglobiu/

Région viticole: Moldavie joyeux), il vous convainc par sa simplicité, mais aussi par le raffinement acquis

grace au soin avec lequel nous le vinifions.

Appellation d'origine: Appellation d'Origine Notes de dégustation

Contrdlée « Husi » - Cueilli a pleine maturité Vin blanc, obtenu a partir de 'authentique cépage roumain Zghihara de Husi,

, . , qui s'ouvre sur des ardmes secondaires de jasmin et de fenouil suivis des
Température de service recommandée:

810°C arOmes primaires du cépage : pomme verte et groseilles a maquereau. Acidité
-10°

élevée qui se marie tres bien avec le golit plein et rafraichissant.

Alcool %: 11.6 Associations culinaires
Ce vin peut étre dégusté a tout moment de la journée. Il est idéal en apéritif
et accompagne parfaitement les plats de poisson, les fruits de mer, les viandes
Acidité totale (g/l): 6,82 blanches, ainsi que les plateaux de fromages affinés a pate molle. Il est

également excellent pour les plats végétariens et les salades.

Sucres résiduels (g/l): 0,15

Sélection Diamant : La Joie de Vivre !

Veuillez savourer notre vin de maniére responsable @03.2026 FR © Domeniile Averesti SA



