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Rebsorte: Huși Zghihară

Weinsorte: Trockener Weißwein

Weinregion: Moldau

Ursprungsbezeichnung :  Kontrollierte
Ursprungsbezeichnung „ Huși “ – Bei voller Reife
geerntet

Empfohlene Serviertemperatur: 8-10°C

Alkoholgehalt %: 11.6

Gesamtsäure (g/l): 6,82

Restzucker (g/l): 0,15

Diamond Selection, Zghihară de Averești ,
trockener Weißwein, 0,75 l – DOC Huși

Weinberg Huși | 2025

Bereichsbeschreibung
Die  Diamond  Selection  0,75  l  von  Domeniile  Averești  ist  eine  Premium-
Auswahl  an  Weinen,  die  rumänischen  Rebsorten  gewidmet  sind,  die  im
Terroir Averești ihren vollen Ausdruck finden. Zghihara , Busuioaca (trocken,
halbtrocken und weiß) und Feteasca Neagră wurden sorgfältig ausgewählt
und im modernen Averești Stil veredelt, um unsere Lebensfreude mit allen zu
teilen.

Weinlese
Die Trauben wurden morgens bis 10 Uhr mit großer Sorgfalt von Hand aus
ausgewählten Parzellen mit einem Zuckergehalt von 195 g/l gelesen.

Weinbereitung
Die Trauben wurden 24 Stunden lang bei niedriger Temperatur mazeriert.
Anschließend wurden die Trauben ohne Keltern entrappt und in die Presse
g e g e b e n .  D e r  M o s t  w u r d e  a u f  n a t ü r l i c h e  W e i s e  d u r c h
Schwerkraftdekantierung bei einer Temperatur von 12 °C geklärt. Der geklärte
Most wurde in Edelstahltanks mit ausgewählten Hefen vergoren.

Weinphilosophie
Zghihara  ist  eine  authentische  rumänische  Sorte,  deren  Geschichte  viele
Jahrhunderte vor der Reblaus-Invasion beginnt. Schon sein Name weist auf
seine Zugehörigkeit zur moldauischen Region hin, genauer gesagt Huși , denn
wenn wir von dieser Sorte sprechen, können wir nur sagen, dass sie zghihăț
(zglobiu/fröhlich) ist, sie überzeugt durch ihre Einfachheit, aber auch durch die
Feinheit, die sie dank der Sorgfalt erlangt, mit der wir sie vinifizieren.

Verkostungsnotizen
Weißwein, gewonnen aus der authentischen rumänischen Sorte Zghihară de
Huși , der mit sekundären Aromen von Jasmin und Fenchel beginnt, gefolgt
von den primären Aromen der Sorte: grüner Apfel und Stachelbeeren. Hoher
Säuregehalt,  der  sehr  gut  mit  dem  vollen  und  erfrischenden  Geschmack
harmoniert.

Kulinarische Vereinigungen
Dieser  Wein  kann  zu  jeder  Tageszeit  genossen  werden.  Er  eignet  sich
hervorragend  als  Vorspeise  und  passt  hervorragend  zu  Fischgerichten,
Meeresfrüchten, hellem Fleisch sowie zu weichen, reifen Käseplatten. Auch
für vegetarische Gerichte und Salate eignet es sich hervorragend.

Diamantauswahl: Die Freude am Leben!


