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Diamond Selection, Busuioaca de Averesti,
trockener Roséwein, 0,75 | - DOC Husi

Weinberg Husi| 2025

Bereichsbeschreibung

Die Diamond Selection 0,75 | von Domeniile Averesti ist eine Premium-
Auswahl an Weinen, die rumanischen Rebsorten gewidmet sind, die im
Terroir Averesti ihren vollen Ausdruck finden. Zghihara , Busuioaca (trocken,
halbtrocken und weif8) und Feteasca Neagra wurden sorgfaltig ausgewahlt
und im modernen Averesti Stil veredelt, um unsere Lebensfreude mit allen zu
teilen.

Weinlese

Die Trauben wurden morgens bis 10 Uhr mit grofder Sorgfalt von Hand aus
ausgewahlten Parzellen mit einem Zuckergehalt von 195 g/l gelesen.

E . .
[} Weinbereitung
i Die Trauben wurden ohne KReltern entrappt und fiir den Mazerationsprozess

DOMENIILE

AVERESTI | in die Presse gegeben, der 12 Stunden bei einer Temperatur von 8-10 °C
@MW" dauerte. Nach dem Dekantieren wurde der geklarte Most in Edelstahltanks
umgefiillt, wo er auf 16 °C erhitzt und anschliefend auf 12 °C abgekiihlt

wurde. Die Garung dauerte ungefahr 21 Tage.

Weinphilosophie
AVERESTI ist das Schliisselwort, das nicht irgendeinen Busuioaca bezeichnet,
Rebsorte: Busuioaca de Bohotin sondern nur den urspriinglichen, der seit Jahrzehnten (manche sagen sogar
Jahrhunderten) die Anerkennung von Spezialisten und Amateuren genieft.
Weinsorte: Trockene Rose Die Busuioacd Trauben haben hier die besten Boden- und Klimabedingungen
gefunden, um sich in Geschmack und Aroma auf einzigartige Weise
. . auszudriicken - oft imitiert, aber nie erreicht. Hier in Averesti entstehen
Weinregion: Moldau durch den sorgfaltigen Anbau mehrerer Busuioaca Biotypen verfiihrerische

Weine, die durch ihre Frische, Geschmacksintensitat und Aromaqualitat den

Ursprungsbezeichnung: Rontrollierte
. e . . Maf3stab fiir diese Sorte setzen.
Ursprungsbezeichnung ,, Husi “ — Bei voller Reife
geerntet Verkostungsnotizen
Intensive Aromen von getrocknetem Basilikum, erganzt durch florale Noten.
Empfohlene Serviertemperatur: 8°C Am Gaumen dominieren weif3e Friichte, untermalt von zarten Rosenbliiten

und rosa Grapefruit. Eleganter Abgang mit leicht wiirzigen Nuancen. Die

Zuckerkonzentration und die hohe Saure erganzen sich so perfekt, dass sie die

Alkoholgehalt %: 13.5 ) ) . .
sortentypischen Aromen bewahren und gleichzeitig den Anspriichen von
Liebhabern trockener Weine gerecht werden.

Gesamtsaure (g/1): 5,92 Kulinarische Vereinigungen

Die Rombination aus reifem oder fettem Kase sowie einer Mischung aus
Restzucker (g/1): 3.5 gegrillten Meeresfriichten rundet die Momente perfekt ab, in denen Sie das
unverwechselbare Busuioaca de Averesti genieflen mochten.

Diamantauswahl: Die Freude am Leben!

Bitte genieflen Sie unseren Wein verantwortungsvoll @03.2026 DE © Domeniile Averesti SA



