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Bereichsbeschreibung
| Die Diamond Selection 0,75 | von Domeniile Averesti ist eine Premium-
‘ \ Auswahl an Weinen, die rumanischen Rebsorten gewidmet sind, die im
",‘ Terroir Averesti ihren vollen Ausdruck finden. Zghihara , Busuioaca (trocken,
halbtrocken und weif3) und Feteasca Neagra wurden sorgfaltig ausgewahlt
und im modernen Averesti Stil veredelt, um unsere Lebensfreude mit allen zu
teilen.

Weinlese
Die Trauben wurden morgens bis 10 Uhr mit grofder Sorgfalt von Hand aus
ausgewahlten Parzellen mit einem Zuckergehalt von 210 g/l gelesen.

Weinbereitung

Um den weifRen Busuioacei wurde der gesamte Weinherstellungsprozess bei
niedrigen Temperaturen durchgefiihrt. Die frisch gelesenen Trauben wurden
mit Trockeneis bedeckt, um ihre Temperatur zu senken, und anschliefend 12
Stunden lang in der Kalte (0-1 °C) gelagert. Die Trauben wurden dann nur

@ kurz im Ganzen gepresst.

Weinphilosophie

L . Averesti ist das Schliisselwort, das nicht irgendeinen Busuioaca bezeichnet,

Rebsorte: Busuioaca de Bohotin o )
sondern nur den originalen, der seit Jahrzehnten (manche sagen sogar
Jahrhunderten) von Kennern und Liebhabern gleichermafien geschatzt wird.

Weinsorte: Trockener Weiwein Busuioacd -Trauben finden hier die besten Boden- und Klimabedingungen vor,

um ihren einzigartigen Geschmack und ihr unverwechselbares Aroma zu

entfalten — oft imitiert, aber nie erreicht. Hier in Averesti haben wir zum

Weinregion: Moldau
ersten Mal in Rumanien einen weifRen Busuioaca perfektioniert.

Ursprungsbezeichnung: Kontrollierte Verkostungsnotizen
Ursprungsbezeichnung , Husi “ — Bei voller Reife Seine exotischen Fruchtaromen (Passionsfrucht, Papaya, Melone) werden von
geerntet grilnem Basilikum umbhiillt. Geschmacklich dominiert griines Basilikum in

diesem Wein, der mit seiner Festigkeit, angenehmen Saure und seinem langen
Empfohlene Serviertemperatur: 8°C Nachhall besticht.

Rulinarische Vereinigungen
Alkoholgehalt %: 13 Seine exotischen Aromen und sein ausgewogener Geschmack harmonieren
perfekt mit Fisch- und Meeresfriichtegerichten. Genief3en Sie die Harmonie
. zwischen dem delikaten Geschmack von hellem Fleisch und den reichen
Gesamtsaure (g/l): 7,42 ) . o . o .
Aromen dieses Weins oder verwandeln Sie eine Kaseplatte mit diesem Wein in
ein raffiniertes kulinarisches Erlebnis.

Restzucker (g/l): 6.27

Diamantauswahl: Die Freude am Leben!
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