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Rebsorte: Cabernet Sauvignon

Weinsorte: Trockener Rotwein

Weinregion: Moldau

Ursprungsbezeichnung :  Kontrollierte
Ursprungsbezeichnung „ Huși “ – Bei voller Reife
geerntet

Empfohlene  Serviertemperatur:  16°  C,
Dekanter  (20'-30')

Alkoholgehalt %: 14,5

Gesamtsäure (g/l): 4,74

Restzucker (g/l): 0,89

Diamond Selection Magnum, Cabernet
Sauvignon, trockener Rotwein, 1,5 l - DOC Huși

Weinberg Huși | 2019

Bereichsbeschreibung
Diamond Selection Magnum (1,5  l)  umfasst  4  Weine:  unseren berühmten
Weißwein aus Zghihară , zwei Weine, die durch die Vinifizierung der beliebten
Sorte Busuioacă in trockener und halbtrockener Form auf die einzigartige Art
von Domeniile Averești gewonnen werden, und, da wir auch stolz auf unsere
ebenso geschätzten und erfolgreichen Rotweinsorten sind, finden wir in der
Kollektion auch einen runden, eleganten und völlig einzigartigen Cabernet
Sauvignon.

Weinlese
Die Trauben wurden von Hand auf einer sorgfältig ausgewählten Parzelle
geerntet,  die sich durch einen sandigen Untergrund mit Einschlüssen von
Stein und Kalkstein sowie eine Südostausrichtung auszeichnet.

Weinbereitung
Die Trauben wurden ohne Zerkleinern entrappt und in Mazeratoren gefüllt,
wo der Mazerations- und Fermentationsprozess 12 Tage lang genau überwacht
wurde.  Die  Durchführung  der  alkoholischen  und  malolaktischen  Gärung
erfolgte in Edelstahltanks. Die Reifung erfolgte für mindestens 6 Monate in
rumänischen Eichenfässern. Nach der Reifezeit wurde der Wein ohne weitere
Zwischenprozesse direkt vom Fass in die Flasche abgefüllt.

Weinphilosophie
Ein runder, eleganter, völlig einzigartiger Cabernet Sauvignon, der mit seinen
Aromen von dunkler Schokolade und Beeren zu begeistern weiß. Kräftig und
aromatisch ist  dieser  Wein,  der  selbst  die  anspruchsvollsten Geschmäcker
zufriedenstellt  und  dessen  Verkostung  jedes  Mal  ein  Hochgenuss  ist,
insbesondere aber, wenn er bei einer Temperatur von 16 Grad Celsius und
nach einer vorherigen Belüftung von 20 bis 30 Minuten serviert wird.

Verkostungsnotizen
Kräftige Aromen von schwarzen Johannisbeeren mit Noten von Vanille und
Holz. Geschmacklich dominiert von dunkler Schokolade, Kaffee und Vanille.
Eleganter, langer Abgang mit Gewürznoten.

Kulinarische Vereinigungen
Dazu  passen  Gerichte  mit  rotem  Fleisch  oder  ein  dunkler  Schokoladen-
Beeren-Kuchen.

Diamantauswahl: Die Freude am Leben!


