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Rebsorte: Busuioacă de Bohotin

Weinsorte: Trockene Rose

Weinregion: Moldau

Ursprungsbezeichnung :  Kontrollierte
Ursprungsbezeichnung „ Huși “ – Bei voller Reife
geerntet

Empfohlene Serviertemperatur: 8°C

Alkoholgehalt %: 13.5

Gesamtsäure (g/l): 5,92

Restzucker (g/l): 3.5

Diamond Selection Magnum, Busuioacă de
Averești , trockener Roséwein, 1,5 l - DOC Huși

Weinberg Huși | 2023

Bereichsbeschreibung
Diamond Selection Magnum (1,5  l)  umfasst  4  Weine:  unseren berühmten
Weißwein aus Zghihară , zwei Weine, die durch die Vinifizierung der beliebten
Sorte Busuioacă in trockener und halbtrockener Form auf die einzigartige Art
von Domeniile Averești gewonnen werden, und, da wir auch stolz auf unsere
ebenso geschätzten und erfolgreichen Rotweinsorten sind, finden wir in der
Kollektion auch einen runden, eleganten und völlig einzigartigen Cabernet
Sauvignon.

Weinlese
Die Trauben wurden morgens bis 10 Uhr mit großer Sorgfalt von Hand aus
ausgewählten Parzellen mit einem Zuckergehalt von 195 g/l gelesen.

Weinbereitung
Die Trauben wurden ohne Keltern entrappt und für den Mazerationsprozess
in die Presse gegeben, der 12 Stunden bei  einer Temperatur von 8–10 °C
dauerte. Nach dem Dekantieren wurde der geklärte Most in Edelstahltanks
umgefüllt,  wo er  auf  16 °C erhitzt  und anschließend auf  12 °C abgekühlt
wurde. Die Gärung dauerte ungefähr 21 Tage.

Weinphilosophie
AVEREȘTI ist das Schlüsselwort, das nicht irgendeinen Busuioacă bezeichnet,
sondern nur den ursprünglichen, der seit Jahrzehnten (manche sagen sogar
Jahrhunderten) die Anerkennung von Spezialisten und Amateuren genießt.
Die Busuioacă Trauben haben hier die besten Boden- und Klimabedingungen
gefunden,  um  sich  in  Geschmack  und  Aroma  auf  einzigartige  Weise
auszudrücken –  oft  imitiert,  aber  nie  erreicht.  Hier  in  Averești  entstehen
durch den sorgfältigen Anbau mehrerer Busuioacă Biotypen verführerische
Weine, die durch ihre Frische, Geschmacksintensität und Aromaqualität den
Maßstab für diese Sorte setzen.

Verkostungsnotizen
Intensive Aromen von getrocknetem Basilikum, ergänzt durch blumige Noten.
Geschmacklich dominiert von weißen Früchten – in einer zarten Schicht aus
Rosenblüten  und  rosa  Grapefruit.  Eleganter  Abgang  mit  leicht  würzigen
Noten. Zuckerkonzentration und hoher Säuregehalt ergänzen sich so gut, dass
sie  einerseits  die  sortenspezifischen  Aromen  bewahren,  andererseits  aber
auch den Ansprüchen trockener Weintrinker gerecht werden.

Kulinarische Vereinigungen
Die Kombination aus  reifem oder  fettem Käse sowie einer  Mischung aus
gegrillten Meeresfrüchten rundet die Momente perfekt ab, in denen Sie das
unverwechselbare Busuioacă de Averești genießen möchten.

Diamantauswahl: Die Freude am Leben!
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Rebsorte: Busuioacă de Bohotin

Weinsorte: Halbtrockene Rosen

Weinregion: Moldau

Ursprungsbezeichnung :  Kontrollierte
Ursprungsbezeichnung „ Huși “ – Bei voller Reife
geerntet

Empfohlene Serviertemperatur: 8°C

Alkoholgehalt %: 12,5

Gesamtsäure (g/l): 7.2

Restzucker (g/l): 13

Diamond Selection Magnum, Busuioacă de
Averești , halbtrockener Roséwein, 1,5 l - DOC

Huși

Weinberg Huși | 2023

Bereichsbeschreibung
Diamond Selection Magnum (1,5  l)  umfasst  4  Weine:  unseren berühmten
Weißwein aus Zghihară , zwei Weine, die durch die Vinifizierung der beliebten
Sorte Busuioacă in trockener und halbtrockener Form auf die einzigartige Art
von Domeniile Averești gewonnen werden, und, da wir auch stolz auf unsere
ebenso geschätzten und erfolgreichen Rotweinsorten sind, finden wir in der
Kollektion auch einen runden, eleganten und völlig einzigartigen Cabernet
Sauvignon.

Weinlese
Die Trauben wurden morgens bis 10 Uhr mit großer Sorgfalt von Hand aus
ausgewählten Parzellen mit einem Zuckergehalt von 210 g/l gelesen.

Weinbereitung
Die Trauben wurden ohne Keltern entrappt und für den Mazerationsprozess
in die Presse gegeben, der 12 Stunden bei  einer Temperatur von 8–10 °C
dauerte. Nach dem Dekantieren wurde der geklärte Most in Edelstahltanks
umgefüllt,  wo er  auf  16 °C erhitzt  und anschließend auf  12 °C abgekühlt
wurde. Die Gärung dauerte ungefähr 21 Tage.

Weinphilosophie
AVEREȘTI ist das Schlüsselwort, das nicht irgendeinen Busuioacă bezeichnet,
sondern nur den ursprünglichen, der seit Jahrzehnten (manche sagen sogar
Jahrhunderten) die Anerkennung von Spezialisten und Amateuren genießt.
Die Busuioacă Trauben haben hier die besten Boden- und Klimabedingungen
gefunden,  um  sich  in  Geschmack  und  Aroma  auf  einzigartige  Weise
auszudrücken –  oft  imitiert,  aber  nie  erreicht.  Hier  in  Averești  entstehen
durch den sorgfältigen Anbau mehrerer Busuioacă Biotypen verführerische
Weine, die durch ihre Frische, Geschmacksintensität und Aromaqualität den
Maßstab für diese Sorte setzen.

Verkostungsnotizen
Intensive Aromen von getrocknetem Basilikum und rosa Grapefruit, ergänzt
durch florale Noten. Geschmacklich dominiert von weißen Früchten in einer
zarten  Schicht  aus  Rosenblättern.  Eleganter  Abgang  mit  leicht  würzigen
Noten.

Kulinarische Vereinigungen
Kombinieren Sie es mit gegrilltem Lachs oder Thunfischtatar.

Diamantauswahl: Die Freude am Leben!
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Rebsorte: Huși Zghihară

Weinsorte: Trockener Weißwein

Weinregion: Moldau

Ursprungsbezeichnung :  Kontrollierte
Ursprungsbezeichnung „ Huși “ – Bei voller Reife
geerntet

Empfohlene Serviertemperatur: 8-10°C

Alkoholgehalt %: 12

Gesamtsäure (g/l): 6.07

Restzucker (g/l): 0,3

Diamond Selection Magnum, Zghihară de
Averești , trockener Weißwein, 1,5 l - DOC Huși

Weinberg Huși | 2023

Bereichsbeschreibung
Diamond Selection Magnum (1,5  l)  umfasst  4  Weine:  unseren berühmten
Weißwein aus Zghihară , zwei Weine, die durch die Vinifizierung der beliebten
Sorte Busuioacă in trockener und halbtrockener Form auf die einzigartige Art
von Domeniile Averești gewonnen werden, und, da wir auch stolz auf unsere
ebenso geschätzten und erfolgreichen Rotweinsorten sind, finden wir in der
Kollektion auch einen runden, eleganten und völlig einzigartigen Cabernet
Sauvignon.

Weinlese
Die Trauben wurden morgens bis 10 Uhr mit großer Sorgfalt von Hand aus
ausgewählten Parzellen mit einem Zuckergehalt von 195 g/l gelesen.

Weinbereitung
Die Trauben wurden 24 Stunden lang bei niedriger Temperatur mazeriert.
Anschließend wurden die Trauben ohne Keltern entrappt und in die Presse
g e g e b e n .  D e r  M o s t  w u r d e  a u f  n a t ü r l i c h e  W e i s e  d u r c h
Schwerkraftdekantierung bei einer Temperatur von 12 °C geklärt. Der geklärte
Most wurde in Edelstahltanks mit ausgewählten Hefen vergoren.

Weinphilosophie
Zghihara  ist  eine  authentische  rumänische  Sorte,  deren  Geschichte  viele
Jahrhunderte vor der Reblaus-Invasion beginnt. Schon sein Name weist auf
seine Zugehörigkeit zur moldauischen Region hin, genauer gesagt Huși , denn
wenn wir von dieser Sorte sprechen, können wir nur sagen, dass sie zghihăț
(zglobiu/fröhlich) ist, sie überzeugt durch ihre Einfachheit, aber auch durch die
Feinheit, die sie dank der Sorgfalt erlangt, mit der wir sie vinifizieren.

Verkostungsnotizen
Weißwein, gewonnen aus der authentischen rumänischen Sorte Zghihară de
Huși , der mit sekundären Aromen von Jasmin und Fenchel beginnt, gefolgt
von den primären Aromen der Sorte: grüner Apfel und Stachelbeeren. Hoher
Säuregehalt,  der  sehr  gut  mit  dem  vollen  und  erfrischenden  Geschmack
harmoniert.

Kulinarische Vereinigungen
Dieser  Wein  kann  zu  jeder  Tageszeit  genossen  werden.  Er  eignet  sich
hervorragend  als  Vorspeise  und  passt  hervorragend  zu  Fischgerichten,
Meeresfrüchten, hellem Fleisch sowie zu weichen, reifen Käseplatten. Auch
für vegetarische Gerichte und Salate eignet es sich hervorragend.

Diamantauswahl: Die Freude am Leben!
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Rebsorte: Cabernet Sauvignon

Weinsorte: Trockener Rotwein

Weinregion: Moldau

Ursprungsbezeichnung :  Kontrollierte
Ursprungsbezeichnung „ Huși “ – Bei voller Reife
geerntet

Empfohlene  Serviertemperatur:  16°  C,
Dekanter  (20'-30')

Alkoholgehalt %: 14.4

Gesamtsäure (g/l): 5.16

Restzucker (g/l): 1.6

Diamond Selection Magnum, Cabernet
Sauvignon, trockener Rotwein, 1,5 l - DOC Huși

Weinberg Huși | 2019

Bereichsbeschreibung
Diamond Selection Magnum (1,5  l)  umfasst  4  Weine:  unseren berühmten
Weißwein aus Zghihară , zwei Weine, die durch die Vinifizierung der beliebten
Sorte Busuioacă in trockener und halbtrockener Form auf die einzigartige Art
von Domeniile Averești gewonnen werden, und, da wir auch stolz auf unsere
ebenso geschätzten und erfolgreichen Rotweinsorten sind, finden wir in der
Kollektion auch einen runden, eleganten und völlig einzigartigen Cabernet
Sauvignon.

Weinlese
Die Trauben wurden von Hand auf einer sorgfältig ausgewählten Parzelle
geerntet,  die sich durch einen sandigen Untergrund mit Einschlüssen von
Stein und Kalkstein sowie eine Südostausrichtung auszeichnet.

Weinbereitung
Die Trauben wurden ohne Zerkleinern entrappt und in Mazeratoren gefüllt,
wo der Mazerations- und Fermentationsprozess 12 Tage lang genau überwacht
wurde.  Die  Durchführung  der  alkoholischen  und  malolaktischen  Gärung
erfolgte in Edelstahltanks. Die Reifung erfolgte für mindestens 6 Monate in
rumänischen Eichenfässern. Nach der Reifezeit wurde der Wein ohne weitere
Zwischenprozesse direkt vom Fass in die Flasche abgefüllt.

Weinphilosophie
Ein runder, eleganter, völlig einzigartiger Cabernet Sauvignon, der mit seinen
Aromen von dunkler Schokolade und Beeren zu begeistern weiß. Kräftig und
aromatisch ist  dieser  Wein,  der  selbst  die  anspruchsvollsten Geschmäcker
zufriedenstellt  und  dessen  Verkostung  jedes  Mal  ein  Hochgenuss  ist,
insbesondere aber, wenn er bei einer Temperatur von 16 Grad Celsius und
nach einer vorherigen Belüftung von 20 bis 30 Minuten serviert wird.

Verkostungsnotizen
Kräftige Aromen von schwarzen Johannisbeeren mit Noten von Vanille und
Holz. Geschmacklich dominiert von dunkler Schokolade, Kaffee und Vanille.
Eleganter, langer Abgang mit Gewürznoten.

Kulinarische Vereinigungen
Dazu  passen  Gerichte  mit  rotem  Fleisch  oder  ein  dunkler  Schokoladen-
Beeren-Kuchen.

Diamantauswahl: Die Freude am Leben!


