
Bitte genießen Sie unseren Wein verantwortungsvoll @03.2025 DE © Domeniile Averești SA

Rebsorte: Sauvignon Blanc

Weinsorte: Halbtrockener Weißwein

Weinregion: Moldau

Ursprungsbezeichnung :  Kontrollierte
Ursprungsbezeichnung „ Huși “ – Bei voller Reife
geerntet

Empfohlene Serviertemperatur: 8–10 °C

Alkoholgehalt %: 12.4

Gesamtsäure (g/l): 6.3

Restzucker (g/l): 8.06

Briant, Sauvignon Blanc, halbtrockener
Weißwein, 0,75 l - DOC Huși

Weinberg Huși | 2023

Bereichsbeschreibung
Perfektioniert  bei  Domeniile  Averești  :  Speziell  für  einzigartige  Events,
herrlich wie ein Schaumwein, bieten wir Ihnen einen Wein, der so wunderbar
ist wie Sie.

Weinlese
Die  Trauben  wurden  mit  großer  Sorgfalt  manuell  geerntet,  bei  einem
Zuckergehalt von mindestens 210g/l.

Weinbereitung
Die  Trauben  wurden  kalt  mazeriert  und  der  Most  durch  Schwerkraft
dekantiert. Gärung und Lagerung des Jungweins erfolgten in Edelstahltanks
bei kontrollierten Temperaturen.

Weinphilosophie
Sauvignon Blanc ist ein Wein mit frischen Aromen und lebendiger Säure, der
ein erstaunlich erfrischendes Geschmackserlebnis bietet. Mit jedem Schluck
spiegelt dieser Wein authentisch sein Terroir wider und verbindet Eleganz mit
Frische, wodurch eine unvergessliche Atmosphäre entsteht.

Verkostungsnotizen
Weißwein  mit  komplexem  und  elegantem  Aroma,  mit  reichhaltigem,
fruchtigem  und  frischem  Geschmack,  ergänzt  und  ausgeglichen  durch
ausgeprägte Säure.

Kulinarische Vereinigungen
Perfekt zu hellem Fleisch,  Fisch oder Gemüsegerichten mit weißen Soßen
sowie zu Desserts mit frischen oder cremigen Früchten.

BRIANT: Weine für einzigartige Events!



Bitte genießen Sie unseren Wein verantwortungsvoll @03.2025 DE © Domeniile Averești SA

Rebsorte:  Bohotin  Basilikum,  Merlot,  Fetească
Neagră

Weinsorte: Halbtrockene Rosen

Weinregion: Moldau

Ursprungsbezeichnung :  Kontrollierte
Ursprungsbezeichnung „ Huși “ – Bei voller Reife
geerntet

Empfohlene Serviertemperatur: 8–10 °C

Alkoholgehalt %: 12.3

Gesamtsäure (g/l): 6.37

Restzucker (g/l): 16

Briant, Rosé, halbtrockener Roséwein, 0,75 l -
DOC Huși

Weinberg Huși | 2023

Bereichsbeschreibung
Perfektioniert  bei  Domeniile  Averești  :  Speziell  für  einzigartige  Events,
herrlich wie ein Schaumwein, bieten wir Ihnen einen Wein, der so wunderbar
ist wie Sie.

Weinlese
Die  Trauben  jeder  Sorte  wurden  separat  geerntet,  mit  einem
sortenspezifischen  Zuckergehalt  zwischen  195  g/l  und  230  g/l.

Weinbereitung
Für alle drei Sorten wurden die Trauben zu Rosé ausgebaut und anschließend
die Jungweine verschnitten. Der Verschnittanteil betrug 33 % Busuioacă de
Bohotin , 33 % Merlot und 33 % Fetească Neagră . Der Wein wurde bis zur
Abfüllung in Edelstahlbehältern bei kontrollierten Temperaturen gelagert.

Weinphilosophie
Bei Averești Estates erzählt jeder Wein eine Geschichte. „Briant Rose“ spiegelt
diese Philosophie durch eine Mischung aus Busuioacă de Bohotin , Merlot und
Fetească  Neagră  wider,  ideal,  um  gewöhnliche  Momente  in  einzigartige
Ereignisse zu verwandeln.

Verkostungsnotizen
Roséwein mit fruchtigem Aroma von Erdbeeren, Himbeeren und dezenten
Noten von Rosensüße. Voller, fruchtiger Geschmack mit ausgewogener Säure.

Kulinarische Vereinigungen
Er passt hervorragend zu Fischgerichten, Gemüse, edlem Käse und exotischen
Früchten.

BRIANT: Weine für einzigartige Events!
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Rebsorte: Cabernet Sauvignon

Weinsorte: Trockener Rotwein

Weinregion: Moldau

Ursprungsbezeichnung :  Kontrollierte
Ursprungsbezeichnung „ Huși “ – Bei voller Reife
geerntet

Empfohlene Serviertemperatur: 14–15 °C

Alkoholgehalt %: 14.4

Gesamtsäure (g/l): 4,95

Restzucker (g/l): 0,36

Briant, Cabernet Sauvignon, trockener Rotwein,
0,75 l - DOC Huși

Weinberg Huși | 2022

Bereichsbeschreibung
Perfektioniert  bei  Domeniile  Averești  :  Speziell  für  einzigartige  Events,
herrlich wie ein Schaumwein, bieten wir Ihnen einen Wein, der so wunderbar
ist wie Sie.

Weinlese
Die Trauben wurden bei einem Zuckergehalt von 230g/l  geerntet, was der
Anthocyanreife entspricht.

Weinbereitung
Die Trauben wurden 21 Tage lang in Mazeratoren kalt mazeriert. Der Most
wurde durch Schwerkraft dekantiert. Der junge Wein wurde in Edelstahltanks
bei kontrollierter Temperatur gelagert.

Weinphilosophie
Cabernet Sauvignon, bekannt als „König der Rotweine“, ist eine Sorte, die das
Terroir der Averești Domänen bemerkenswert zum Ausdruck bringt. Der aus
dieser  edlen  Sorte  kreierte  Wein  der  Briant-Kollektion  ist  ein
bemerkenswerter,  kräftiger  und  maskuliner  Wein.  Sein  voller  und
ausgewogener  Geschmack  mit  samtigen  Tanninen  erfreut  die
Geschmacksknospen.

Verkostungsnotizen
Rotwein mit intensiven Aromen von Schwarzkirschen und Johannisbeeren.
Voller und ausgewogener Geschmack, begleitet von samtigen Tanninen.

Kulinarische Vereinigungen
Ideal zu Gerichten mit rotem Fleisch oder als Beilage zu Desserts aus dunkler
Schokolade.

BRIANT: Weine für einzigartige Events!


